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 Alt godt fra havet x x x
 Blæksprutter x x
 Blåmuslinger x
 Hummer Cru Cru Cru x
 Jomfruhummer x x x x
 Kammuslinger i flødesauce x x

x
 Kammuslinger i thaisauce x x x
 Kammuslinger, stegte x
 Krabber x x x x
 Krebs x x x
 Muslinger i hvidløg x
 Muslinger, stegte x

x
 Rejer  i tomat/hvidløg x
 Rejer, grillede x
 Rejer, kinesiske kæmpe- x

x x x
 Skaldyrssalat Tør x x x
 Suppe, skaldyrs- x x x
 Østers x x
 Østers, kogte x
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 Kammuslinger i soyasauce

 Paella

 Rejer, upillede
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