Klik ind pa:

Bor-
deaux

Beau-
jolais

Bour-
gogne

Rhoéne

Languedoc

Cahors

Hvid

Italien

Hvilken ragdvin til okse, kalv,
lam?

IBordeaux

Beaujolais

Cotes du Rhoéne

Vacqueyras

Gigondas

Chateauneuf-du-Pape

Cornas, St.Joseph

Faugéres

Syrahbaseret

Saint Chinian

Cahors

Hvid Pinot Gris, Alsacd

Amarone

Vino Nobile, Brunelld

Baf Bourgignon

x | Bourgogne

Bgaf, hakke-
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Baf, stegt og krydret

x

x

Cassoulet

Charcuteri

Choucroute

Dyrevildt

Farsbrad

Farsbrad, luksusudgave

Flaeskesteg

Frikadeller

Grillspyd

Gryderetter

Kalvesteg

Kanin

Lam, med rosmarin og hvidlag

Lam, stegt

Landpate

Oksekgd, koldt

Skinke, stegt eller kogt

Skovtur

Spare Ribs pa grill

Svinemgrbrad i fleadesauce

Lam, med hvidlag og ansjoser
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