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 Bøf Bourgignon x

 Bøf, hakke- x x x

 Bøf, stegt og krydret x

 Cassoulet x x x x

 Charcuteri x x x

 Choucroute x

 Due x x

 Dyrevildt x x

 Farsbrød x x x

 Farsbrød, luksusudgave x x

 Fasan x x

 Fasan med æbler x

 Flæskesteg x x x x

 Frikadeller x x x x x

 Grillspyd x

 Gryderetter x x x x x

 Kalvesteg x

 Kanin x x x

 Lam, med rosmarin og hvidløg x

 Lam, stegt x x

 Landpate x

 Oksekød, koldt x

 Skinke, stegt eller kogt x x x

 Skovtur x

 Spare Ribs på grill x

 Svinemørbrad i flødesauce x

 Vagtler x x
 Lam, med hvidløg og ansjoser x x x
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