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Les Cépages
Keere laeser

Naerveerende katalog kan hentes ned fra hjemmesiden www.cepages.dk. Hermed kan vi rette i kataloget i "real"
time, s& det katalog, du downloader fra Internettet altid er aktuelt. Leeg maerke til datoen pa forsiden.

Besgg vort lagersalg i Birkergd. Adressen er Bregnergdvej 132B (bag bygningen) og abningstiden er onsdag, fredag
og sgndag 16.30 — 18.00.

Vores net-butik “ Les Cépages” kan ogsa anbefales. Find den pd www.cepages.dk .

I net-butikken kan du hjemme i din egen leenestol shoppe rundt, laese om vinene, distrikterne, &rgangene og ikke
mindst druesorterne “les cépages”. Du kan sende en ordre og fa vinen bragt til dgren, eller du kan forlade web-
butikken uden at handle.

Vor filosofi

Viimporterer s vidt muligt selv (og naesten 100% af) den vin, vi seelger. Herved sikres vore kunder den bedste pris,
idet der s& ikke er problemer med at flere led skal tiene pa varen.

Men vi importerer kun, hvis vi kan f& topkvalitet.

Vi gnsker desuden at vide s& meget som muligt om de vine, vi szelger, sa vi kan forteelle vore kunder om vinene og
deres menneskelige ophav, og dermed give vore kunder en oplevelse ekstra. Vi vil gerne hjzelpe vore kunder til at
“forst&” vinene, appellationerne, druerne etc., og derfor er vor hjemmeside www.cepages.dk fyldt med information
herom. Desveerre levner dette papir-katalog ikke plads til alle disse beskrivelser, s& vi ma henvise til hiemmesiden.

Vore ufravigelige krav for at ville importere en vin er,
at vi er overbeviste om, at det er den absolutte topkvalitet til prisen fra det pagaeldende geografiske omrade
(“appellation”, hvis vinen er fransk)
at vinen er fra en mindre producent, som selv star for hele produktionen fra podning og plantning af vinstokken til
tapning af vinen pa flaske (en sékaldt “domainevin”)
at vi kan handle med vinbonden selv, lzere ham at kende og forsta hans intentioner — vi gnsker os ingen filtre og
mellemled.

Vi opbevarer vore vine kgligt og i temmelig fugtig atmosfeere pa vort lager. Det er vigtigt for holdbarheden og vinens
“start” her i livet, men det er desveerre ikke seerligt almindeligt blandt andre importgrer. Til gengaeld har vi ingen
fordyrende omkostninger til fancy forretninger og flotte udstillingslokaler. Vore vine star pa paller i “butikken”, som
retteligt blot er et temmeligt rustikt lager. S& tag en trgje pa ved besgag.

Vi seelger en del af vore vine til andre vinhandlere. Derfor kan man godt finde nogle af vore vine i andre forretninger.
Det er vi naturligvis glade for — det bekreefter os i, at vi har ramt rigtigt ved valg af producent.

Vi erkender naturligvis, at vi ikke kan have alt, - det er vinverdenen alt for mangfoldig til, men vi hjeelper gerne vore
kunder ved at anbefale andre importarer af en vin, vi ikke selv fgrer. Eller vi fremskaffer vinen for vor kunde fra en
s&dan importer.

Praktiske oplysninger:

Vine kan
afhentes pa vort lager, Bregnergdvej 132B i Birkergd
bringes pa jeres adresse pa neermere aftalt tidspunkt mod geeldende fragtpris, se katalogets sidste side.

Betaling foregar normalt som én af falgende muligheder:
Kontant
Med homebanking lige efter ordreafgivelse pad hjemmesiden
P& udleveret girokort.

Gironummer og bankkontonummer fremgar af faktura.

Priser og sortiment kan aendres uden varsel.
Vine kan vise sig udsolgt.
Priser er under forbehold for afgiftseendringer og trykfejl.

Vine kan leveres i gaveemballage. Se venligst disse inde i kataloget.

Velbekomme
Tove Kjgller og Thorleik Nellemann



Hvidvine, Alsace

Alsace hvidvine

Fra Alsace har vi sammensat et program fra to absolutte
topproducenter.

Pierre Frick i Pfaffenheim producerer store flotte og kraftige
Alsacevine ikke blot gkologisk , men ogsa biodynamisk . Af og
til laver han endog helt svovlfrie vine. Men ikke nok med det. |
2001 begyndte han at seette kapsler pa flaskerne i stedet for
propper. “Vinen udvikler sig bedre, og der er ingen problemer
med proppede vine laengere”, forklarer han. Iseer hans Sylvanere
er af en anden verden.

| den modsatte ende af Alsace har vi fundet Domaine du
Rempart ved Gilbert Beck, som er kendt for sine eventyrlige
Riesling og Tokay/Pinot Gris vine. Hans Cuvée René blev valgt til
Verdens bedste Riesling i argang 1998.

Domaine du Rempart r alle pengene
Domaine du "

Rempart ved
Gilbert Beck i
Dambach-La-Ville,
som har veeret i
samme families eje
siden 1763, er
iseer kendt for sine
pragtfulde
Riesling- og
Tokay/Pinot Gris
vine, som endda
seelges til meget
favorable priser.

- Kvalitet fo

Gilbert Becks "Cuvée René" blev valgt til verdens bedste Riesling
i argang 1998. Og ifglge Hugh Johnson er Riesling verdens
bedste hvidvinsdrue. S& 1998'eren var en helt fabelagtig vin, men
den er nu ikke meget mindre ypperlig i 2001.

Hemmeligheden er seerdeles gode marker og en dyrkning i
overensstemmelse med naturen efter "Culture Integrée - Tyflo"
metoden. Domaine du Rempart naevnes ar efter ar i Guide
Hachette - Frankrigs fineste vinguide.

Riesling

O Gilbert Beck Riesling 2008 Kr. 69,- inkl. moms
En klassisk Riesling. Eminent til fiskeretter. Tar vin til fisk,
radspeette, sandart, skaldyr, hummer i salat, etc.

O Gilbert Beck Riesling Grand Cru Frankstein
2005 Kr.114,- inkl. moms

Den ypperste "tarre" Riesling fra Domainet. Argang 2000 er

stjernevin i Guide Hachette '03. Til de fornemste fiskeretter.

Muscat
O Gilbert Beck Muscat Grand Cru Frankstein
2000 Kr. 94,- inkl. moms

Uhyre ekspressiv og voldsomt duftende vin. Prgv den til aperitif,
farserede grentsager, desserter, pandekager, ostegratineret
blomkal. (Lille lager).

Pinot Gris

O Gilbert Beck Pinot Gris, Céteaux de Dambach
la Ville 2008. Kr. 84,- inkl. moms

Pinot Gris, som iszer tidligere kaldtes Tokay, men som ikke m&
forveksles med den ungarske drue af samme navn, er ligeledes
en ekspressiv drue, men ikke nzer s& duftende som Muscat og
Gewurztraminer. Til gengeeld har den mere substans og fylde i
smagen, hvilket gar den seerdeles velegnet til charcuteri, lyst
kad, lam, fierkree, kalvelever etc.

Vinhuset
Les Cépages

O Gilbert Beck Pinot Gris Cuv. Marie-Laure Vend.

Tardive 1997 Kr. 199,- inkl. moms
Vendange Tardive er sgd vin. Primeert en eminent nydelse i sig
selv, og lidt vanskelig at seette til mad. Men prav den til f.eks.
gravad laks, selv om det lyder barbarisk.

Gewurztraminer

O Gilbert Beck, Gewurztraminer 2007

Kr. 84,- inkl. moms
Den mest duftende drue, som de fleste forblgffes over farste
gang, den smages, og som altid er populeer. En meget
ekspressiv vin, velegnet til desserter. Vaelg denne vin til mindre
sgde desserter samt til radkitost og den naeste til sgdere
desserter.

O Gilbert Beck Gewurzt. Cuv. Johan 2000
Vendange Tardive 199,- inkl. moms

Vendange Tardive er sgd vin. En eminent nydelse i sig selv, men

lidt vanskelig at seette til mad. Men prgv foie gras, frugtkager,

dessertkager og gerne sgde desserter.

Crémant Kr. 84,- inkl. moms
Crémant er “Alsace’s Champagne”. Stor kvalitet, men til at betale.

Domaine Pierre Frick -  kompromislgs bio
P& Domaine Pierre — - :

Frick er der blevet [ 17 T
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lavet vin i 12 i
generationer. Vinene Bl ettt
produceres i dag

efter strengt | PIERRLE TRICK
biodynamiske =

metoder, og den f-_'i%-a"ﬁwm &
karismatiske Jean- Ay
Pierre Frick, som
leder domainet i dag,
er en internationalt
kendt
foregangsmand

pa dette omrade.
Resultatet er
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laves nemlig ingen
standardvine"
forklarer Jean-Pierre. "Vinene laver sig selv efter naturens egne
regler, og vi passer blot p4 dem imens". Andre verdensbergmte
biodynamiske domainer er ingen ringere end Nicolas Joly p&
Coulée de Serrant i Loire, Madame Bize-Leroy i Vosne-Romanée
og Chapoutier i Rhone.

Domaine Pierre Frick fremhaeves af alle betydende vinguider som
et af Alsace's allerbedste domainer. Man er ikke bange for at g&
nye veje: "Sylvaner Vendange Tardive" er ikke en lovlig
vinbetegnelse, s& Jean- Pierre laver en "Sylvaner Recolté en
Surmaturation", hvilket dog er preecist det samme, nemlig vin p&
sent hgstede druer. Resultatet er fantastisk - Jean-Pierre er en
mester i Sylvaner.

En seerlig kurigsitet er, at man fra midt i 2001 &rgangen overgik til
at seette kapsler pa flaskerne i stedet for propper. Hermed har
man undgaet alle problemer med propsmag, og desuden viser
Jean-Pierres arelange eksperimenter, at vinene holder sig langt
bedre med kapsler.

Falli LW

Hvis intet andet er anfart, er priser inkl. moms



Hvidvine, Alsace & Loire

Sylvaner

O Pierre Frick Sylvaner Bihl 2001

Kr. 84,- inkl. moms
Den maske mest solgte Alsacedrue i Danmark. Smuk gul farve.
Komplekst snus af gule modne frugter og blomster med en rgget
nuance. Kraftig Sylvaner med en god friskhed og en ren og klar
smag. Tar vin. Pierre Frick er mester i Sylvaner. Prgv den f.eks.
til andefars, auberginer, gedeost, salat, picnic.

O P. Frick Sylv. Bergweingarten “Surmaturation”

2001 Kr. 184,- inkl. moms
Det er ikke tilladt i den franske vinlov at markedsfgre "Vendange
Tardive" lavet p& Sylvaner. Hvad ger man sa, nar man laver
maske verdens bedste sgde Sylvanervin fra sent hgstede druer?
Man kalder den da bare "Sylvaner Recolté en Surmaturation”.
Altsa blot andre ord for preecist det samme. Men til en lidt lavere
pris. Fransk logik er charmerende klar: Nar det tiener et godt
formal, og ingen lider ved det, s& ma reglerne naturligvis gerne
"fortolkes" til alles bedste. Smag vinen - den er opsigtsveekkende
god. Kraftig aroma af eksotiske frugter og hybenmarmelade. God
balance mellem styrken, friskheden og sgdmen og smag af
fuldmodne frugter. Lang blid afslutning med antydning af
sydfrugtskreeller. “Coup de Ceur” i gourmet-tidsskriftet “Savoirs”.
Drikkes for sig selv — eller til foie gras.

Pinot Blanc

O Pierre Frick Pinot Blanc Cuvée Precieuse 2000
Kr. 79,- inkl. moms
Kompleks aroma af eksotisk frugt, hybensyltetgj og hassel-
ngdder. En fyldig mundfuld med en god friskhed. Smag af tarre
frugter og bonevoks. Lang kadfuld slutning. En ultimativ ter
“neutral” hvidvin, som ggr den velegnet til mange retter.

Muscat

O Pierre Frick Muscat 2003 Kr. 89,- inkl. moms
Muscat druen er uhyre ekspressiv og voldsomt duftende, men
kan veere lidt vanskelig at seette til mad. Snus af muskat, jasmin
og viol. Tar elegant vin med typisk muscatdruesmag. Stralende
som selvstaendig vin og som aperitif, men den er ogsa veerd at
prove til farserede grgntsagsretter og pandekageretter.

O Pierre Frick Muscat Grand Cru Steinert 2002
Kr. 164,- inkl. moms

Argang 2001 er fremhaevet i Guide Hachette. Elegant duft af

blomster, paere og mango krydret med vanille, koriander og

peber. Kraftig vin uden tunghed, men stralende blgdhed, med

koncentreret og kompleks smag som frg af koriander og viol.

Lang blad og krydret, men kernesund eftersmag.

Gewurztraminer

O Pierre Frick Gewurztraminer, Cuvée Precieuse,

2001 Kr. 119,- inkl. moms
Gewurztraminer er den mest duftende drue, som de fleste
forblgffes over farste gang, den smages, og som altid er
populeaer. En meget ekspressiv vin, velegnet til desserter og
radkitost. Vidunderlig aroma af litchi, rose og jasmin, en kraftig
vin med en smuk livlighed, delikat smag af orangemarmelade og
roser. Blid og parfumeret eftersmag. Velegnet til aperitif, kage,
fyldige oste, iseer ra@dkitost, frugtkager, skinke med melon,
lag/porreteerte, grillede/stegte muslinger og mindre sgde
desserter.

O Pierre Frick Gewurztraminer Grand Cru

Eichberg 2002 Kr. 164,- inkl. moms
Minder om ovenstaende, men med med mere duft, karakter og
klasse og nogen sgdme. Intens duft af roser, litchi og tarret
banan. Fyldig, men fgjelig i munden, smag af mango og morbeer,
blad pebret afslutning. Drikkes bedst for sin egen skyld, men kan
ogsé anvendes til sgde desserter og foie gras.

Besgg vor web-butik p& adressen www.cepages.dk
eller vort vinlager p& Bregneradvej 132B i Birkergd

Vinhuset
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Pouilly-Fumé hvidvine

Drue: Sauvignon Blanc

Domaine Hervé Seguin

Dette domaine er et absolut topdomaine i 6. generation.
Faciliteterne er topmoderne og ekstremt velindrettede, og alt
ander orden og kvalitet. Det kan smages i vinen, som er ekstremt
velduftende med den for omradet typiske flint i smagen. Parker
giver standardcuvéen 92 point- uhgrt flot. Pouilly-Fumé laves pa
Sauvignon Blanc druer. Vi er meget stolte af dette agentur. Drik
vinene ved 8 - 10T.

0 Pouilly-Fumé Préstige 2005 Kr 114,-
Vin lavet pa udvalgte perfekt fuldmodne druer. En stor Pouilly-
Fumé, som er pa toppen nu. Stor duft og smag.

0 Pouilly-Fumé La Barboulotte 1999
Kr 144,- inkl. moms

Pouilly-Fumé, lagret i egetraesfade. Til de seerlige anledninger,
eller blot nar fisken er grillet, idet egetraeet passer hertil.

TIf.: 4017 19 45
E-mail: ttt@zetnet.dk
5



Hvidvine, Bourgogne (Chardonnay)

Bourgogne hvidvin

Chabilis: Kultvin
LOUIs MICHEL & FILS

Domaine Louis
Michel et Fils

Parker har superlati-
verne fremme: "Vinder-
ne ved blindsmagning
af de allerbedste
Chablis'er var vinene
fra Louis Michel", og
"Michels vine blomstrer op ved lagring og afslarer enorm
righoldighed og kompleksitet", - ja, selv ordet "Bravo" anvender
den meget kritiske Parker. Alle Grand Cruerne er udnaevnt til
"Burgundy's Greatest White Wines", Robert Parkers fornemste
titel. Ingen vine lagres pa treefade, for Jean-Loup Michel gnsker
den rene smag af Chardonnay-druerne og terroir.

o Petit Chablis 2005: Kr 94,-
Appellationen Petit Chablis stammer fra yderomraderne i Chablis
og er et rigtigt godt kab til "hverdags-Chablis". Minder meget om
Chablis, men billigere. Drik den O - 5 ar efter hgst som aperitif
eller til dampet fisk, rejecocktail, quiche, soufflé.

o Chablis 2007: Kr 114,-

Frisk krydret snus med en silkeblad mediumkraftig krop.
Koncentreret moden karakter fyldt med mineraler og undertone af
citron. Drik den 2 - 7 &r efter hgst til dampet fisk, rejecocktail,
laks, makrel, knurhane, pighvar, quiche, soufflé.

Midlertidigt udsolgt.

o0 Chablis 1.Cru Montmain 2005 Kr. 144,-

Raget duft og koncentreret tyk medium til fyldig krop. Kompleks
kalk- og mineralsmag kombineret med honning. Ikke s& mineralsk
("stenagtig"), som Chablis kan veere. Drik den til dampet eller
grillet fisk, iseer laks, makrel, knurhane og pighvar, samt til
skaldyr, hummer i sauce, gsters.

Gttt

0 Chablis 1. Cru Montée de Tonnere 2005
Kr. 189,-

Den bedste 1. Cru mark i Chablis. Som ung er naesen lukket,
men smagen eksploderer af mineralske smagselementer, kalk og
flint kombineret med citron og kaprifolie. Meget koncentreret med
medium til fyldig krop. Nabo til Grand Cru, og ofte antaget at
veere Grand Cru. Drik den 4 - 11 &r efter hast til dampet fisk,
iseer laks, makrel, knurhane og pighvar, samt til skaldyr, hummer
i sauce, gsters, rejer, gedeost, hummer i salat, muslinger, gsters.

o Chablis Grand Cru Vaudesir 2000:  Kr. 244,-

En fornem Grand Cru. Lukket de farste &r, men derefter en
komplet og fyldig vin med masser af krop og fuld af harmoni,
frugt og blomster. Et fantastisk glas tgr hvidvin, som kan
serveres til de allerbedste retter og klarer det hele med bravour.
Drik den 5 - 13 &r efter hgst til de bedste fiskeretter, skaldyr,
hummer, gsters.

o0 Chablis Grand Cru Grenouilles

1999: Kr. 219,- inkl. moms

2000: Kr. 274,- inkl. moms

2003: Kr. 259,- inkl. moms
Louis Michels trumfkort. En eksplosion i charmerende velsmag
med duft af blomster og parfume. Parker klassificerer vinen helt i
top blandt "Burgundy's Greatest Wines" . Fremhzaevet i Guide
Hachette. En utrolig vin.

Hvid Bourgogne og Crémant:
Domaine Moissenet-Bonnard

Vinhuset
Les Cépages

Jean-Louis Moissenets

bedstefar var Henri

Lamarche, ejeren af La

Grande Rue, sd Jean-

Louis har det ikke fra frem-

mede. Indtil 1996 solgtes al

vinen til negocianter, men

fra 1996 begyndte Jean-

Louis at tappe og

markedsfgre selv - med

stor succes. Hans vine er

topscorere i Frankrigs mest

estimerede vinguide

"Guide Hachette". De er flere gange blevet "Coup de Ceur" - den
hgjeste udmeerkelse. Vor kontrolsmagning efterlod ingen tvivl:
Dette er Bourgogne i seerklasse. Huset far jeevnligt besgg af
vinklubben “Bourgogneselskabet”.

O Bourgogne Chardonnay Les Chazots 2006:
Kr. 84,- inkl. moms

En fyldig og kraftig blomsterduftende hvid Bourgogne, absolut

topklasse til prisen.

O Auxey-Duresses Les Fosses 2005: 129,- inkl. m
Auxey-Duresses har ikke helt naboen Meursaults bergammelse,
og derfor kan bedre vinkab ggres her, idet priserne er lavere for
samme kvalitetsniveau. Chardonnay.

Crémant Kr. 94,- inkl. moms
Crémant er “Bourgognes Champagne”. Stor kvalitet, men til at
betale.

Domaine Saint-Jacques
Domainet har til huse i et gammelt
nedlagt kloster i Rully i Céte Chalon-
naise, Bourgogne. Den eeldste leenge
samt keeldrene er fra det 13.
arhundrede. Her fremstilles rad 1.
Cru Rully og hvid 1.Cru Rully. Vinene
er i seerklasse for kommunen.

O Rully Blanc 1. Cru Marissou 2005

Kr. 119- inkl. moms
En elegant hvid Bourgogne fra den bergmte 1.Cru mark
“Marissou”. Som ung duft af hasselngd. Senere duft og smag af
fersken, abrikos, melon og peere. Fgjelig med kadfuld og
righoldig vin med god struktur, som kan lagres. Naturligvis 100%
Chardonnay.

Hvis intet andet er anfart, er priser inkl. moms




Hvidvine, Bourgogne (Chardonnay)

Macon:

Jean Thévenet
Jean Thévenet er ren-
dyrket kult. B&de per-
sonen og hans vine.
Han matte i begyndel-
sen ikke kalde sin
ekstraordineert frem-
ragende vin Bongran
“Appellation Viré-
Clessé”, fordi bureau-
kratiske kolleger havde
udeladt Jean’s vine fra
appellationen, fordi de
var “for gode” og
dermed “ikke typiske
for appellationen”. Men
grunden til, at de er sa
gode, er, at Jean
anvender meget lille
hektarudbytte og has-
ter sent for at f& den
bedste kvalitet frem.
Desuden anvender han
ingen pesticider og
ingen kunstgadning,
men producerer
gkologisk. Men den
metode brgd de andre
vinbgnder sig ikke om
at f& anerkendt som
egnstypisk, for det
begreenser jo maeng-
den af vin, og gger
risikoen ved produk-
tionen, nér antallet af
druer pa stokkene
reduceres kraftigt
tidligt i forlgbet.

Men de andres vine nar ikke hans til sokkeholderne, og erfarne
Bourgognekendere over hele verden anerkender nu Jean Théve-
nets vine som noget af det ypperste i hele Bourgogne — et
forbillede, og i hvert fald de ultimative vine i hele det store Macon-
omrade. Det er Bourgognevin som Bourgognevin burde veere
overalt i Bourgogne, men meget sjeeldent er. Heldigvis fik alver-
dens vinskribenter gjnene op og roste Jean Thévenets vine i sa
hgje toner, at man endelig besluttede sig til at give Domaine
Bongran appellation Viré-Clessé fra 2002.

O Thévenet et Fils, Macon-Village 2004
Kr. 99,- inkl. moms

Et sammenstik af fars og sgns marker lige uden for appelation
Viré-Clessé. Et super kab til prisen.

Kompromislgs kult

Billede:Familien rader over tre
vingarde.

O Domaine de Roally, Macon-Village 2004

Kr. 99,- inkl. moms
Fyldig hvidvin med stor intensitet og koncentreret frugt med mine-
ralsk anstrag. Duft af honning, citrus, smar og ristede ngdder.
God syrlighed. Ingen smag af egetrae. En vin med 10 ars
holdbarhed. Bedriften passes af Thévenets sgn Gauthier.

O Domaine de Roally, Macon-Montbellet 2003
Kr. 114,- inkl. moms
Mere elegant, flere nuancer, fra omradet Montbellet.

O Emilian Gillet, Macon-Viré 2001

Kr. 139,- inkl. moms
En utrolig flot Bourgogne-hvidvin med blomsterduft og mineralitet.
Udvikler duft af trafler med alderen. En af vore absolutte
personlige favoritter til det bedste geestebud.

Besgg vor web-butik p& adressen www.cepages.dk
eller vort vinlager p& Bregneradvej 132B i Birkergd

O Domaine de la Bongran, Macon-Village/Viré

2002: 189,- inkl. moms
Jean Thévenets efterhanden klassiske hvidvin. Utrolig finesse og
struktur med smag af en blanding af orangeskal, honning,
lyserad grapefrugt. Mineralske aromaer. En voldsom vin. Kult-
hvidvinen over alle kult-hvidvine. Parker giver 2000-argangen 90-
92 point og skriver, at den kan gemmes 15-18 ar. 2001 giver han
91 point. 90 og derover kalder han "Outstanding"”.

O Domaine de la Bongran Botrytis 2001, 37,5 cl
Kr. 399,- inkl. moms

Sent hgstet, hvid dessertvin pa Chardonnay. En ubeskrivelig

oplevelse. Alle de mange penge veerd. S& vidt vides verdens

eneste Chardonnay-Botrytis.

Domaine Des Duc

Familien Duc har produceret Beaujolais og Macon vine i 10
generationer i den charmerende lille vinby Saint-Amour. | dag
drives virksomheden dygtigt af brgdrene Laurent og Claude Duc.
Vinene er af ekstraordinger hgj klasse, fulde af frugt og charme,
men ogsa masser af krop og karakter.

O Pouilly-Loché
2005: Kr. 84,- inkl. moms
2009: Kr. 89,- inkl. moms
Pouilly-Loché er en meget lille og eksklusiv, men ret ukendt nabo
til bergmte Pouilly-Fuissé, og hvidvinene fra de to landsbyer er
ikke til at skelne fra hinanden, men Pouilly-Loché er billigere som
falge af, at den er s& ukendt. Et godt kab.

Domaine Nadine Ferrand Masser af medaljer
Nadine Ferrand laver
pragtfulde vine fra de klas-
siske topomréder Pouilly-
Fuissé, Saint-Véran, Macon
og Solutre-Pouilly. Vinene har
faet s& mange haedersbe-
visninger, at vi slet ikke har
plads til at liste dem. Men se
selv listen pa www.ferrand-
pouilly-fuisse .com.

Nadines vine er ogsa topscorere i den mest estimerede franske
vinguide "Guide Hachette”.

O Macon Blanc 2004 Kr. 51,75 inkl. moms
Generisk Macon. Klassisk Bourgogne daglig hvidvin til en
seerdeles attraktiv pris. Karakterfuld vin. Duft af hgstra, pzere og
grenne abler. Mineralsk citrusstruktur med mindelser om
citrussorbet, aebler, hg.

O Macon Solutre-Pouilly 2006 Kr. 79,- inkl. m.

Fra omradet neden for den bergmte Solutre klippeformation, hvor
sagnet (fejlagtigt) siger, at stenalderfolk slagtede vilde heste ved
at tvinge dem ud over kanten. Duft af citronmarmelade, tarrede
figher, tarrede aebler. Kraftfuld og syrlig smag af friske mandler
og citron.

O Pouilly-Fuissé Préstige 2005 Kr. 144,- inkl. m.
Nadines allerbedste luksuscuvée fra den suverzent bedste
kommune i Mécon. Duft af sgde frugter, frisk mirabelle, vanille fra
egetraesfadet, kokosnad. Smag af syltet frugt, tobak og vanille.
Lang eftersmag af breendte mandler og nadder.

TIf.: 4017 19 45
E-mail: ttt@zetnet.dk
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Hvidvin og rosé

Languedoc:

Languedoc er et keempe vinomrade, streekkende sig fra
Roussillon i syd til de sydlige Rhéneomrader (Chateuneuf du
Pape, Lirac og Tavel) i nord. Omradet har flere underliggende
appellationer, f.eks. Fitou, Corbiéres, Saint-Chinian, Minervois,
Faugeéres og Coteaux du Languedoc, men ikke alle vine harer
under disse appellationer. Se kortet senere i dette katalog.

Faugeres:

Den skiferholdige jordbund | Faugeéres,
som er skabt af de geologiske forhold pa
kanten af Massif Centrale, giver
vinstokken mulighed for at treenge
radderne dybt ned | undergrunden.

Chéteau Haut Fabregues,

Faugéres

Vi synes, at familien Saur pa Chéateau
Haut Fabrégues leverer nogle af de bed-
ste vinkab i Faugéres (Se ogsé under
rgdvine). P& trods af den meget hgje
kvalitet er priserne beskedne.

O Cuvée Prestige Blanc 2007
Kr. 69,- inkl. moms
50% Grenache Blanc, 25% Roussanne,
9% Marsanne, 8% Clairette og 8%
Bourboulenc. Udbyttet er sa lavt som 30
hi/ha. 3 maneder i nye egefade. Snus af
letragede sydfrugter. Fed og kadfuld i
smagen med en frugtsgdme, der
understreges af en kompleks bouquet af
akacie, fennikel og honning. Til sidst
anes en eftersmag af peere.

Minervois:

Minervois ligger lige syd for Saint Chinian. Et omrade at holde gje
med - iseer fra de sma producenter. Mange sméabakker i terreenet
giver mulighed for at lave varme og aromatiske vine med krydderi,
aroma og finesse. De lokale opdeler Minervois i otte terroir'er,
men disse fremgar dog ikke af etiketten.

Forskellene er dog ofte mindre end

forskellene mellem producenterne.

Priserne er lave — der er fund at gare.

Chateau Pique-Perlou
Veronique og Serge Serris laver dejlige
og distriktstypiske vine fra Minervois og
Corbiéres. Det er oplagte "husets vine",
da de gér rigtigt flot til sdvel det
traditionelle danske kakken som det
franske hverdagskekken. Ejendommen
pa 30 ha ligger i den lille by Roubia.
Hasten foretages manuelt og i de kalige
stunder meget tidligt om morgenen.

O Chateau Pique-Perlou,
Minervois 2005, kr 54,-

En honningfarvet frugtagtig hvidvin pa

100% Grenache Blanc. Meget laekker til

mad med passende god syre, som

kleeder maltidet. Drikkes ved 10-12°C.

Spanien:
Mas Comtal Spansk kultvin

Vinfarmen Mas Comtal fra Penedés er en af Spaniens “rising
stars”. Foregangshus for gkologiske vine og ophav til kultvinene
Mas Comtal Petrea (Merlot og Chardonnay) og rosévinen
“Rosat”. Mas Comtal har veeret ejet af familien Mil& i &rhundreder,
og der har veeret produceret vin her sé laenge kilderne reekker
tilbage. | dag produceres der gkologisk vin med topprofessionelle
gnologers hjeelp for at skabe den hgjest mulige kvalitet. Farmen,
som ligger 20 km fra Middelhavet, er p& 40 hektar og jorden er
kalkholdig lerjord. Der hgstes manuelt ved handkraft. Husets vine
har opnaet utallige haedersbevisninger og praemier for sine vine
ved udstillinger og i vinpressen, og er ofte udnaevnt til "bedste
vine".

O Pomell de Blancs 2006 Kr. 69,- inkl. moms
Chardonnay og den lokale drue Xarello. Har lagret p& bundfaldet
6 maneder. Meget frugtagtig og appetitlig vin med en dejlig
afbalanceret syre i forhold til en sund frugt. Saftig vin med evne
til at klare bade skaldyr og lidt fede forretter eller alene som
terrassevin eller aperitif.

O Petrea Chardonnay 2002  Kr. 149,- inkl. moms
En utrolig flot hvidvin pd Chardonnay. Fed og fyldig moden
Chardonnay. Skal opleves.

Rosévine:

(Se omtalen af de enkelte producenter under Rgdvine)

Penedes:

Mas Comtal Rosat 2006 Kr. 69,-

inkl. moms
To &r i treek er den valgt som Spaniens bedste
rosé i Guio Sumiller (spansk sommelierguide)
0g to gange valgt som bedste rosé i Ehlers
Vinnggle. 85% Merlot og 15% Cabernet. Den
smukke farve kommer fra kun 12 timers
udbladning, hvorefter drueskallerne fiernes fra
mosten. Masser af rad bezerfrugt. Pragtfuld pa
terrassen, men ogsa robust nok til at klare
krydret grillmad.

Faugeéres, Languedoc:

Chateau des Estanilles
Cuvée Mourvedre Rosé

129,- inkl.moms
Denne faenomenale vin kan f& enhver rosé-
skeptiker overbevist. Lavet pa 100% Mour védre og lagret pa ny
eg i 9 maneder. Parker: "Intensely aromatic, leathery, black-
currant- and licorice-scented nose, amazingly ripe, rich, con-
centrated flavours, good acidity, firm tannins and a smashingly
long finish". Serveres kalig, f.eks. med trgfler eller champignon,
eller som flot velkomstdrink. Kultvin. Formentligt verdens bedste
rosévin.

Hvis intet andet er anfart, er priser inkl. moms



Radvine, Bourgogne (Pinot Noir)

Bourgogne

Nuits St. Georges, Gevrey-Chambertin
og Volnay:

Domaine Lucien Boillot
Pierre Boaillot i
Gevrey-
Chambertin har et
bredt program fra
bl.a. Gevrey-
Chambertin og
Volnay. Vinene er
marke, saftige, ro-
buste og frugt-
holdige og kan
gemmes. Den
anerkendte guide
Bettane & Des-
seauve fremhaever
huset som et af de
bedste i Gevrey-
Chambertin.
Vinene far ogsa
fantastiske
smagenoter af
Robert Parker.
Alle vine er lavet
pa Pinot Noir.

Volnay 1. Cru Les Angles 2005: Kr. 249,-
Silkeblad som Volnay, men ogsa kompleks og fyldig smag af
modne solbzer, kirsebaer, viol, jordbaer og blabzer - og en lang
finish. 92 point i Vinbladet nr. 4 2009.

Gevrey-Chambertin 2006 Kr. 199,-
En flot og merk klassisk Bourgognevin med en ristet duft og
smag af sade marke beer. 91 point i Vinbladet nr. 4 2009

Gevrey-Chambertin 1.Cru Corbeaux 2006
Kr. 299,-
En "maskulin” koncentreret og krydret Gevrey-Chambertin med
struktur. Marken ligger ved siden af Grand Cru Macis-
Chambertin, hvilket er arsagen til de mange muskler.

Gevrey-Chambertin 1. Cru Les Cherbaudes

2006 Kr. 349,-
Kirsebaerduftende, kompleks og elegant "feminin” vin med stor
finesse. Ofte snus af den for kommunen karakteristiske (men
behagelige) animalske association til hestestald, uden at dette
tager overhand. Gamle vinstokke. Marken ligger teet ved Grand
Cru Chapelle-Chambertin.

Nuits-St.-Georges 1.Cru Les Priliers 2006
Kr. 349,-
Sammen med ovenstdende Domaine Boillots bedste vin. Stor flot
frugt, meget stofrig og samtidigt harmonisk. Peber. Lang
eftersmag. Gamle vinstokke. Gemmevin.

Besgg vor web-butik p& adressen www.cepages.dk
eller vort vinlager p& Bregneradvej 132B i Birkergd

Corton, Savigny, Ladoix, Echezeaux:

Capitain-Gagnerot
Domainet ligger i
Ladoix-Serrigny,
nabokommune til
Aloxe-Corton. Det er
drevet i generationer

af familien Capitain

og er kendt for sine
typiske Bourgogner

med masser af

“landlig frugt”.

Man satser pa at lave vinene typiske for deres mark, og man
seetter en eere i at skabe s meget frugt i vinene som muligt,
samt at levere kompromislgs topkvalitet. Der anvendes minimum
af filtrering. Et topklassehus i den traditionlle lidt “bondske” stil.
De vine, som har veeret med i Bourgogneselskabets smagninger,
har veeret vindere. Alle er lavet pa Pinot Noir.

Ladoix 2005 Kr. 134,-
Vidunderlig Bourgogne dagligvin (r@d), med struktur uden at
miste bledheden. 21 - 46 arige vinstokke. Huset Capitain’s
speciale er netop Ladoix. Drik den til stegt ked, bgf, cog-au-vin,
lam. Lille lager.

Ladoix 1. Cru La Micaude 2005 Kr. 199,-
Denne monopolmark ligger pa en udlgber af en geologisk
formation, som ellers hgrer til i Cote de Nuits. Denne "nordlige
jordbund" giver en rgdvin sammensat af aromaer af sorte beer,
solbzer og morbeer. Solid vin med masser af saft i de farste ar,
derefter udvikler den race og elegance efter 4-5 &r. Denne vin har
veeret med til at give huset Capitain-Gagnerot sin berammelse.
38-arige vinstokke. Drik den f.eks. til oksekad, kalv, cog-au-vin,
and.

Klassisk Bourgogne

Savigny-Lés-Beaune 1.Cru Les Charnieres

2005: Kr. 199,-
Savigny-Lés Beaune er pa én gang en af de mest
undervurderede og populeere vine i Bourgogne. Rigtig
Bourgogne, som er til at betale. Delikat elegant hurtigt modnende
vin med aroma af viol. Flot og rigtig red Bourgogne til at drikke,
mens man venter pa de store vine. Vinstokke p& 20 og 42 ar
(50% af hver). Prgv den til baf, oksekad, kylling, cog-au-vin.

Aloxe-Corton 1.Cru Les Moutottes

1997: Kr. 199,-
Ligesom "La Micaude" har denne vin veeret med til at give huset
Capitain-Gagnerot sin berammelse. Utallige er de medaljer, der
er hgstet med denne vin. Sdledes fik &rgang 1997 guldmedaille
i Paris og desuden ikke mindre end 2 stjerner i "Guide Hachette
2001" og blev desuden fremhaevet som et godt kab til prisen.
Imponerende kadfuld rgdvin med masser af frugt og elegance.
En genergs magtfuld vin, som efter 5 ar p& flaske udvikler en
charmerende fylde. 1.Cru Bourgogne, nér det er bedst, til en
uhyre gunstig pris i forhold til den hgje kvalitet. Hastet 100% fra
vinstokke, som alle er over 50 &r. Drik den f.eks. til oksekad, kalv,
and.

P& besgg hos Michel Capitain.

TIf.: 4017 19 45
E-mail: ttt@zetnet.dk
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Radvine, Bourgogne (Pinot Noir)

Pommard:

Domaine Moissenet-Bonnard
Jean-Louis Moissenets
bedstefar var Henri La-
marche, ejeren af La Gran-
de Rue, s& Jean-Louis har
det ikke fra fremmede.
Indtil 1996 solgtes al vinen
til negocianter, men fra
1996 begyndte Jean-Louis
at tappe og markedsfare
selv — med stor succes.
Hans vine er topscorere i
Frankrigs mest estimerede
vinguide "Guide Hachette".
De er flere gange blevet
"Coup de Ceur" — den
hgjeste udmeerkelse. Vor
kontrolsmagning efterlod
ingen tvivl: Dette er
Bourgogne i seerklasse.
Teet, mark klassisk
Bourgogne ragdvin.

Hverken klaring eller filtrering - derfor ekstremt stor stofrigdom og
klasse. Huset blev besggt af vinklubben Bourgogneselskabet i
2004, og 2002-vinene blev revet veek.

Bourgogne, Les Maisons Dieu 2006:

Kr. 94,- inkl. moms
En saftig mark og “ren” radvin med voldsom frugt. Uhgrt god til
prisen. Tastevinage i &rgang 2002.

Pommard Les Petits Noizons 2007

Kr. 199,- inkl. moms
Denne vin er ualmindelig typisk for kommunen Pommard. R@get
snus. Teet, mark, “sej” radvin med tannin. Flot frugt. Laerebogs-
Pommard.

Pommard 1. Cru Charmots 2007

Kr. 259,- inkl. moms
En rigtig leekker charmetrold. Masser af frugt og bladhed, egetrae
og substans. 50-arige vinstokke.

Pommard 1. Cru Epenots

2005: Kr. 279,- inkl. moms
Toppen af kransekagen, ikke bare hos denne producent, men i
hele Pommard. Guide Hachette (2004) udngevner séledes denne
vin (i 2001) til bedste Pommard, og fastslar at prisen pa op 38
EURO (275 kr) i Frankrig er et useedvanligt godt keb. Mark raget
snus. Teet og tanninholdig. En fuldent Pommard. Tastevinage. 91
point i Vinbladet nr. 4 2009
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Rully:

Domaine Saint-Jacques

Domainet har til huse i et gammelt

nedlagt kloster i Rully i Céte Chalon-

naise, Bourgogne. Den eeldste leenge

samt keeldrene er fra det 13.

arhundrede. Her fremstilles rad 1.

Cru Rully og hvid 1.Cru Rully. Vinene

er i seerklasse for kommunen. Chris-

tophe-Jean Grandmougin er en ung

mand, som overtog ledelsen

efter sin far for en del ar siden og har vist store resultater.Hans
rgde vin fik sdledes den fornemme udmaerkelse "Coup de Ceur" i
"Le Guide Hachette 2000" i &rgang 1996 med tre stjerner af tre
mulige og blev fremhaevet som et seerdeles godt keb. Maske den
fornemste anerkendelse en fransk vin kan f&. Argang 1999 blev
smagningsvinder i Politiken lgrdag d. 1. dec. 2001.

Rully Rouge 1. Cru Fosse 2005

Kr. 119- inkl. moms
Koncentreret i farven, bouquet af rade baer og syrener, stor, rund
og behagelig i munden. En stor andel af hundredeérige vinstokke
giver fyldighed og stofrigdom pa en magtfuld, men blad facon,
fuld af finesse. Christophe-Jean anbefaler vinen til grillet eller
stegt kad, fierkrae og ost. P.t. udsolgt

Rully Rouge 1. Cru Marissou 2005

Kr. 114,- inkl. moms
Et elegant alternativ til ovenstaende fra den beremte 1.Cru mark
“Marissou”. Super mark, men lidt yngre vinstokke.

Rully Rouge 1. Cru Marissou 2005

Haut de Gamme Kr. 174,- inkl. moms
De bedst beliggende og gamle vinstokke pa& den bergmte 1.Cru
mark “Marissou”.

Hvis intet andet er anfart, er priser inkl. moms



Radvine, Beaujolais (Gamay)

Beaujolais:

Beaujolaisrgdvinen er voldsomt undervurderet, dels fordi den ofte
associeres med Beaujolais Nouveau, dels fordi man derefter
ngjes med at teenke pa “almindelig” Beaujolais og maske
Beaujolais Village. Man glemmer cru’erne (f.eks. Moulin-a-Vent,
Fleurie, Juliénas etc.) eller associerer dem med Bourgogne, men
det er synd, for Beaujolais Cru vine er anderledes end Bourgogne
pa Pinor Noir og noget af det dejligste at drikke i forérs- og

sommermanederne.

St. Amour & Chénas:

Domaine Des Beaujolaisvin af hgjeste
Duc Familien Duc har Klasse
produceret Beaujolais og

Mécon vine i 10

generationer i den

charmerende lille vinby

Saint-Amour i Beaujolais. |

dag drives virksomheden

dygtigt af bradrene Laurent

og Claude Duc. Vinene er

af ekstraordinzer hgj

klasse, fulde af frugt og

charme, men ogsa masser

af krop.

Luksus-cuvéen “Chateau de Chante-Grille er fadlagret i Fit de
Cheénes (sma tender), og 2003 argangen opnaede en Coup de
Ceur i 2006 Guide Hachette — franskmaendenes fornemste
udmeerkelse.

Saint-Amour 2006/2009:  Kr. 94,- inkl. moms
Vidunderlig teet rad farve,meget mark for en Beaujolais, blomster
i neesen, seerdeles velafbalanceret og rund. Lang afslutning. En
klassevin. Fornem guldmedaille pa Concours des Grands Vins
de France i argang 2003.

Domaine de Chante-Grille, Chénas, Fit de
Chénes 2004: Kr. 99,- inkl. moms
Duc familien kalder sine fadlagrede luksusvine for “Domaine de
Chante-Grillé”. Mgrk teet vin. Udtryksfuld duft af rede og sorte
frugter, krydderi og vanille i duften som fglge af fadlagringen.
Aromatisk og rund smag, som imponerer med sin kompleksitet
og magtfuldhed. Eftersmag af lakrids.
Argang 2003
blev Coup de
Ceur i Guide
Hachette
2006. Det er
franskmeende
nes fornemste
udmeerkelse.

Agteparret
Duc (i det
marke taj)

Besgg vor web-butik p& adressen www.cepages.dk
eller vort vinlager p& Bregneradvej 132B i Birkergd

Moulin-a-Vent:

Domaine Les Fines Graves,

Jacky Janodet overtog som 23-arig domainet efter sin far i 1974.
Siden er superlativerne fra vinjournalister verden over haglet ned
over Jacky, der imidlertid tager det hele med knusende ro og
koncentrerer sig om at passe sine vinmarker og sine faciliteter
med en bemeerkelsesvaerdig omhu. Hertil kommer, at han laver
en af de allerbedste Beaujolais Village overhovedet i hele
Beaujolais.

Beaujolais

Village 2005:

Kr. 54,- inkl. m.
En frugtagtig rgdvin, den
perfekte vin til picnic eller
frokost pa terrrassen.
Stilen er klar "Moulin-a-
Vent'sk", dvs for en Beau-
jolais kraftbetonet og
maskulin - samt harmonisk
og velafbalanceret som
Jacky Janodet selv.
Absolut topklasse i Beau-
jolais Village appellationen.
P.t. udsolgt.

Topklasse

Det rene rgverkgb

Moulin-a-Vent 2005 Kr. 89,- inkl. moms
Den mest harmoniske og dejligste Moulin-a-Vent, man kan teenke
sig, i himmelhgj kvalitet. Fyldig, saftig, kraftfuld og vel-
afbalanceret topvin fra den mest "maskuline” appellation i
Beaujolais. Gennemsnitligt 65 arige vinstokke En Moulin-a-Vent,
som i kvalitet ikke overgas af nogensomhelst andre end méske
(og det kan afgjort diskuteres) det legendariske Le Vieux
Domaine, se nedenfor.

Le Vieux Domaine, verdens bedste Moulin-a-Vent
Familien Joseph har pro-
duceret Chénas og
Moulin-a-Vent i 5 ge-
nerationer i den char-
merende lille vinby Le
Vieux Bourg pé en
klippeafsats lige oven for
landsbyen Chénas i
Beaujolais. Efter at man
for cirka 20 &r siden sa
smaét begyndte at mar-
kedsfare lidt af vinen selv
i stedet for at seelge det
hele til vinkebmeaend, er
medaljerne og priserne
haglet ned.
Guldmedailler, farste-
praemier og Coup de
Cceurs i massevis.

Moulin-a-Vent
2005: Kr. 109,- inkl. moms
En maskulin klassevin. Violer, rose, jordbeer med en anelse
vanille fra fadlagring. 50% af vinen er fadlagret i egetree. Utallige
er de farstepriser og Coup de Ceur, denne vin har vundet.
Argang 2002 fik guldmedaille ved Concours des Grands Vins de
France! Det er referencevinen i Moulin-a-Vent. Vinstokkene er i
gennemsnit ikke mindre end 45 ar. Hasten foretages i handen pa
de i alt 10 hektar, der alle ligger optimalt placeret. Vinen er af
ekstraordinzer hgj klasse, den allerbedste overhovedet fra
Moulin-a-Vent.

TIf.: 4017 19 45
E-mail: ttt@zetnet.dk
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Radvine, Beaujolais (Gamay)

Fleurie:

Domaine Michel Chignard

Michel Chignard og sgn
Cédric er ikke til at komme
uden om i Fleurie. Og dog,
for hvis man kommer
kegrende ad landevejen lidt
uden for selve byen Fleurie,
leegger man knap nok meerke
til den enlige og meget
anonyme Vvilla, for der er intet
skilt, der forteeller, at her
laves verdens bedste Fleurie.
Men Michel Chignards vine
er pa vinkortet pa snart sagt
enhver topklasserestaurant i
Frankrig - og i hvert fald i
Beaujolais, for hans Fleurie
Les Moriers er ikke bare
referencevin i Fleurie, men
endda fra den allermest efter-
tragtede gstlige del af den
bergmte kommune.

Bortset fra en en udpraeget
geestfrined gar man ikke
noget ud af markedsfaring
hos Chignard. Vinene seelger
sig selv og er kun til salg fra
domainet en del af aret. Kort
tid efter aftapningen pa flaske
er de nemlig udsolgt,

og sa kan Michel og Cédric koncentrere sig om naeste ars druer
ude i marken.

Referencevin

Fleurie Les Moriers 2009: Kr. 104,- inkl. moms
Kommunen er kendt for sine feminine og elegante vine med
masser af blomsterduft og frugtaroma. Chignards vinmark Les
Moriers ligger i den gstlige del af kommunen, hvor de kraftigste
Fleurier kommer fra. Hos Chignard gér kraft og elegance derfor
op i en hgjere enhed sa vellykket, at vi har at ggre med den vin,
som alle andre prgver at n& op pa siden af i Fleurie. Masser af
stor elegant frugt og harmoni. Bedre Fleurie end Chignards fas
bare ikke. Server den ved 14 grader til dyrekglle eller lammelar,
fierkree eller lyst kad.

Morgon:

Domaine Desvignes

Familien Desvignes har . .
produceret Morgon vine i 8 Morgonvin af allerhgjeste
generationer i den klasse
charmerende lille vinby

Villie-Morgon. | dag drives

virksomheden dygtigt af far

Louis-Claude og datter

Claude-Emanuelle. Faktisk

hedder alle generationer

Claude, uanset kan.

Vinene er helt suverzene -

det absolut bedste i

Morgon. Masser af saftig

og fyldig blommefrugt og

"morgonisering” - som er et Alle i familien hedder Claude til
helt specielt begreb fornavn

i Beaujolais, som definerer den specielle smag, som den
vulkanske terroir i Morgon giver vinen, iseer nar den eeldes. Man
reklamerer ikke meget - f.eks. sender man ikke vine til Guide
Hachette. "De er ikke serigse nok. De tror, at Beaujolais skal
veere hurtige beellevine", siger Monsieur. "Hvis de vil anmelde
vore gemmevine, ma de selv kabe dem". Desvignes rader over
de bedste marker i Morgon.
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Morgon Cobte de Py 2005 Kr. 89,- inkl.moms
Mark saftig Morgon med masser af stor frugt og Morgonkarakter.
Velegnet til lagring. Céte du Py er den absolut mest eftertragtede
og fornemme lokalitet at dyrke vin p& i Morgon. Klassisk Morgon
par excellence. Kirsebeer, hindbaer og solbaer. Med alderen
udvikles snus af kakao og kaffe i en flgjlsagtig indpakning.

Fleurie, Regnié, Chiroubles:

Domaine Passot Les Rampaux

Monique og Bernard Passot i den lille vinby Villié-Morgon er
fierde generation af vinmagere. De laver de mest harmoniske og
velafbalancerede Beaujolais Cru-vine, man kan teenke sig.
Klassisk Beaujolais Cru i topklasse. Desuden udlejer man 2
dejlige veerelser - med et forrygende morgenmaltid.

Passot Chiroubles 2009 Klassisk harmoni i
Kr. 84,- inkl. moms Beaujolais
Chiroubles er den hgjest
beliggende Cru i Beaujolais, men
vinmarkerne af granit og porfyr er
alligevel beskyttede af omkransede
af granitformationer. Passots mark
er eksponeret mod syd i et lille
omrade (climat) kaldet
Bel-Air i den sydligste del af
Chiroubles, ned mod Morgon.
Vinen er pa en gang altid til at stole
pa, men ogsé fin og sart, og frem
for alt elegant, harmonisk og
"feminin”. Smagen i Chiroubles er
frisk og frugtig, og nok den mest
"typiske" Beaujolais. | naesen blandes dufte af paeon, liliekonval
og viol. Drik vinen ved 14 grader Celsius til charcuteri, fjerkrae,
lyst ked og forretter. Eller nyd den som kglig "long drink" for sig
selv

Passot Régnié La Ronze 2009

Kr. 79,- inkl. moms
Den billigste cru og den sidst tilkkomne Cru-appellation (1988).
Passots vinmark ligger ved foden af Plateau de la Ronce,
eksponeret mod sydvest. Vinen er blgd, harmonisk, rund og
vellavet. Duft af moden ribs og hindbaer. Smag af kirsebzer og
violer. Ca. 4 &rs holdbarhed. Drik den ved 14 grader Celsius til
lette kadretter, paté, forretter.

Passot Fleurie Vielles Vignes 2009

Kr. 89,- inkl. moms
Undergrunden i Fleurie er ren granit. Vinen er forfgrende
flgjlsblgd og elegant med aroma af blomster og frugt: Iris, viol,
visne roser, fersken, solbzer og rade frugter. Fleurie omtales altid
som den stgrste af de feminine Beaujolais'er, men der kan nu
godt veere forskel i stil fra gst til vest i appellationen. Mod vest er
naboen den feminine Chiroubles og mod gst ligger Moulin-a-
Vent, den mest maskuline Beaujolais. Passots gstvendte vinmark
ligger vestpa i appellationen ved climat'en Grille-Midi (et climat
som endog straekker sig ind i Chiroubles), og vinen er derfor af
den mest feminine type i Fleurie. Til gengeeld er druerne hgstet
fra gamle vinstokke, hvilket giver koncentration, kraft og fylde.
Server den ved 14 grader til dyrekglle eller lammelar, fierkree eller
lyst kad.

Hvis intet andet er anfart, er priser inkl. moms



Radvine, Beaujolais (Gamay)

Juliénas:

Domaine des Chers

Hos Arnaud Briday p4 Domaine des Chers indgas ingen
kompromis’er, nér det geelder vinens kvalitet. Der flasketappes
kun vin fra gamle vinstokke.

Juliénas 2009 Vielles Vignes

Kr. 69,- inkl. moms
Arnaud Briday laver denne
charmerende Juliénas pa&
skréningerne lige oven for
selve landsbyen Juliénas
med den bergmte restaurant
“Le Coq au Vin", hvor vinen
naturligvis ogsa kan fas. Og
Coq au vin er netop den
klassiske ret til Juliénas.
Juliénas-vinen beskrives som
den "mest franske smag” af
alle Beau jolais-vine.
Frisk rad frugt — jordbeer - med masser af struktur og krop og et
strejf af appelsinskal. Vinder af Grand Prix d'Excellence! Server
vinen ved 14-15° C.

Billede: Ny etiket i ar.

Brouilly og Cote de Brouilly:

Chéteau Thivin

Bygningerne pa Chéateau Thivin daterer sig tilbage til 1383, men
gamle dokumenter viser, at domainet allerede eksisterede som
“Clos de Brouilly” i det 12 &rhundrede. Den nuvaerende ejers
forfader kabte slottet i 1877.
Evelyne og Claude
Geoffray pa Chateau

Thivin er i dag

ubestridt fgrende

producent i Cote de
Brouilly. Alle vinene

kan gemmes, men

skal vinen drikkes

inden for de neer-

meste ar, anbefales

klart Brouilly. Men er

man talmodig, lagrer

de alle vel, og Céte’n

vil sagtens leve 10

ar.

De to appellationers vine er meget forskellige, pa grund af store
forskelle i undergrunden, og méa endelig ikke forveksles.

Brouilly 2005 Kr. 84,- inkl. moms
Denne vin vokser i granitsand p& en gstvendt skraning. Manuel
hast. Vinifieret i stdltank. Rund og blgd, en anelse tannin, men
ikke overveeldende. Feminin vin med frisk drueduft og rade beer.
Drik den til kylling i fladesauce med svampe. Server den ved 15-
17° C, inden den er 6 & gammel.

Familien Geoffray er godt kerende

Besgg vor web-butik p& adressen www.cepages.dk
eller vort vinlager p& Bregneradvej 132B i Birkergd

Céte de Brouilly 2005 Kr. 89,- inkl. moms
Denne vin vokser i bla vulkalsk jord fra kultiden. Marken er stejlt
eksponeret mod @st, syd og sydvest. Manuel hgst. Lagret 6
maneder i foudres (store egetraestgnder). Kraftig vin med tannin,
mark frugt og duftnuancer af viol og paeon. | munden er der en
vidunderlig balance mellem silkeblad tannin og r@de skovbeer.
Vinen slutter lang og pebret. Vinens elegange gges med lagring,
og den er bedst efter 3 &r og i yderligere 5 ar. Velegnet til
kedretter og fugleretter i sauce, samt gedeost.

Céte de Brouilly, Cuvée la Chapelle 2005

Kr. 99,- inkl. moms
Denne vin fra den allerbedste og sydvendte lille mark er den mest
koncentrerede. Masser af druefrugt og koncentration.

TIf.: 4017 19 45
E-mail: ttt@zetnet.dk
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Radvine, Nord-Rhone (Syrah)

Nord-Rhoéne:

Saint-Joseph og Cornas:

St.-Joseph appellationen blev mere end 4-doblet i areal i 1969,
og massive tilplantninger blev sat i veerk de falgende ar pa
uegnede steder og af nybegyndere, som derefter lavede darligt
producerede vine pa unge vinstokke. Derfor er der meget ringe
St.-Joseph-vin pd markedet, s& man skal se sig for, n&r man
kaber vin fra St.-Joseph. Men ggr man det , sa er der virkelige
perler imellem. Saint-Joseph er sa "en vin til bryllupper", mener
nogle. Fuld af frugt, charme og livsgleede.

Cornas er maske den bedste af de "glemte" appéllationer i
verden. Det er et lillebitte omrade i Nord-Rhone, ligesom
Hermitage og Cote-R6tie, men pa trods af, at der i Cornas
produceres nogle af de allerkraftigste og "sorteste" vine i hele
Frankrig, endda af nogle af de dygtigste vinmagere, sé er appél-
lationen naermest glemt af alle andre end de lokale samt virkelige
kendere. Maske har stilen ikke veeret moderne: Sort, kraftig,
tanninrig gemmevin p& 100% Syrah, men med de mange
oversgiske marmelade-shiraz'er p4 markedet synes interessen
for den aegte vare s& smét at veere ved at stige igen. Cornas er
naturligvis ikke helt billig vin, men sammenlignet med priserne pa
naboerne Cote-Rotie og Hermitage er det et langt bedre kab at
kgbe Cornas fra en af de mange dygtige producenter. Hvis man
altsa kan finde det.

Domaine Bernard Gripa Charme
Bernard Gripa og hans sgn

Fabrice dyrker deres vin p&

12 hektar pa de stejle

skréninger, som dominerer

landsbyen Mauves ved

Tournon, langs Rhéne

floden. Mauves er sammen

med nabokommunerne

Tournon og St.-Jean-de-

Muzols det klassiske gamle

originale - og klart bedste -

omrade i St.-Joseph, med

Mauves som det suveraent

mest bergmte. Gripa’s vine

er referencevine for dette

omrade, og naturligvis for

hele Saint-Joseph. Alt ar-

bejde hos Fabrice og Bernard foregar manuelt, med organisk
gedning og “traitements raisonnés", en form for semi-gkologisk
drift.

Saint-Joseph-vinen, som naturligvis er 100% Syrah, dyrkes lige
over for Hermitage-bjerget - pa den anden side af floden Rhéne -
og har samme granitrige jordbund, da floden har skaret sig
gennem bakken. Det er rige og komplekse vine, med et aromatisk
udtryk uden lige.

Bernard Gripa’s vine er da ogsa hvert & optaget i Guide
Hachette, som regel med stjerner og ofte med Coup de Ceurs.
Qg selve domainet har Coup de Ceur i vinguiden Gault Millau.

Saint-Joseph 2007 : Kr 169,- inkl. moms
Institut d'Oenologie skriver om Gripas Saint-Joseph: "Syrah-drue.
Pigeage a pied (omrgring med fgdderne) foretages to gange om
dagen i tre uger i &bne treekar. Tolv maneders pa treefade.
Harmonisk gourmet-vin, duft af viol og brombaer."

En referencevin for Saint-Joseph.

Dom. Eric & Joél Durand

Eric et Joél Durand bor lige pa greensen mellem Cornas og Saint-
Joseph og producerer referencevine fra begge appellationer.
Domainet regnes til den absolutte superklasse i begge
appellationer. Bradrene betegnes som modernister i Cornas - og
man behgver ikke vente 20 &r eller mere for at drikke deres vin.
Relativ sen hgst, malolaktisk geering i fad, seerligt store fade til de
lettere cuvéer, luftning af de tungeste cuvéer i fadet, kun sjeeldent
filtrering, men en let klaring. Alt sammen for at bevare
appellationernes karakter, men ogsa for at ggre Cornasvinene
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mindre barske og hurtigere drikkeklare, end denne appellations
vine kan veere.

Referencevin

Cornas “Empreintes” 2006/7
Kr. 209,- inkl. moms

Husets "starste” vin. Cornas er en af
Frankrigs markeste vine, kun overgaet i
den henseende af Cahors. Stor klassisk
Syrahfrugt, med smag af blomme,
svesker, krydderurter, kaffe, chokolade
og rgde beer. Lavet pa 100% Syrah - den
drue, som australierne kalder "Shiraz".
Men det her er den rene originale vare.
Cornas Empreintes 2006 fik Coup de
Ceur i Guide Hachette - s& bliver det ikke
meget bedre

St.-Joseph "Lautaret” 2006/7
Kr. 174,- inkl. moms

Vinen, som med navnet "Lautaret" har
givet navn ogsa til domainet. Keempestor
mark Syrah-frugt, animalsk, ja nsermest
dyrisk. Krydderi, peber, brombeer,
blomme, sveske, en anelse hindbaer i
smagen, solbeer og cigarkasse.

Saint-Joseph “Coteaux” 2007 Kr. 139,- inkl. m.
Saint-Joseph er lavet pa ren Syrah. En slags mellemting mellem
Hermitage og Cornas, men afgjort lettere end de to. Men tag ikke
fejl - det er stadig meget mark og kraftig vin. Syrahvin, som gar til
mange retter. Noter af rgde baer og stor kompleksitet.
Domaine Lionnet Bondergvs-vin
Ludovic Izerable og Corinne
Lionnet, som har taget over
efter sin bergmte far Pierre
Lionnet, gnsker "struktur i
vinen, men ikke ngdvendig-
vis en 'tung' vin". Midlet til at
opna visionen er ren "terroir
et cépages-idealisme": Focus
pa marken og jorden, ingen
nye fade, ingen klaring, ingen
filtrering, 100% gkologisk
drift og traditionelle metoder,
f.eks. fodtrampning af
druerne, heste i stedet for
traktorer, ingen maskiner,

100% handarbejde.

Det er rendyrket nostalgi, tradition og tilbage til redderne. Og a
propos rgdderne. Familien har i hvert fald dyrket vin her siden
1575. Og markerne har den allerbedste beliggenhed, nemlig i
climat'erne Pied la Vigne, Mazards, Chaillot og Combe, hvoraf de
tre fgrstnaevnte er de ypperste placeringer i Cornas, og hvor
Combe'n, som er knap sa kraftig, tilfarer vinen blomsterduft, gar
den mere tilngermelig i de unge &r og fjerner enhver aggressivitet.
Vinstokkende er meget gamle, idet de zeldste er over 100 &r og
de yngste ca. 35 &r. Men laeg meerke til, at blot 20 - 25 ar regnes
normailt for "gamle vinstokke" (vielles vignes"), ndr man taler om
Syrah andre steder end lige Cornas. Gamle stokke giver hgj
kvalitet (men mindre udbytte).

Vinen er saledes traditionel - og gkologisk - Cornas af hgjeste
klasse. Et rigtigt godt glas kraftig sort supervin til de voldsomste
og mest krydrede middagsretter.

Cornas 2007 “Terre Brulée” Kr. 184,- inkl. m.
Raget hindbeer, solbeaer, brombeer og krydderi i snuset. Dyb og
velsammensat rgd og merk frugt og velintegrerede tannin'er.
Antydninger af pinotagtighed og asiatiske krydderier, samt
blomster. Dyrket pa Cornas-markerne Brugeres, Les Mazards og
Combe. 91-93 point og "outstanding" ifglge Stephen Tanzer.

Hvis intet andet er anfart, er priser inkl. moms



Radvine, Syd-Rhone (Grenache mm)

Syd-Rhéne:
Vacqueyras:
Domaine Le Couroulu Solidt handvaerk
Guy Richard, inde-

haver af Domaine Le

Couroulu, er en

typisk fransk vinbon-

de. Parker udnaevner

fire 4-stjernede

kandidater i

Vacqueyras til kom-

mende potentiel 5-

stjernet "superstar"

og Domaine Le Cou-

roulu er mellem

disse. Guy Richards

vine er hverken fil-

trerede eller klarede.

| stedet lader Guy

blot vinene ligge p&

store treefade 1 - 2

ar leengere end alle

andre, s& bundfaldet

kan falde til bunds af

sig selv. Derfor

frigives &rgangene

meget sent, men alle

de gode sager er sa

til gengeeld i behold.

Le Couroulu er naevnt i "Guide Mélac" og i "Le Guide Hachette",
og husets vine har opnaet en lang raekke priser og guldmedaljer,
sd de i dag er referencevine i Vacqueyras.

Cétes-du-Rhéne

2005/2006 : Kr 74,- inkl. moms
En meget flot, mgark stofrig Cotes-du-Rhone radvin af 60%
Grenache og 40% Syrah. Fuld af frugt og garvesyre i perfekt
balance. Antydning af kanel. En magtfuld vin, som passer
fortrinligt til sammenkogte retter, krebinetter, baf med lag,
oksekad og lignende kraftige retter. Optaget i "Le Guide
Hachette". 4 stjerner i "Parker" og i Vinforum: “Radviolet farve.
Intens duft af kirsebeer, lidt lakrids, urter. Mellemfyldig vin med
flot moden frugt. Her er kraft, varme og en vidunderlig, lidt krydret
smag..”

Cotes du Rhéne 2006 Bag-in-Box 5 liter
Samme vin som ovenstéende Kr. 259,- inkl. moms

Vacqueyras Classique 2005 Kr. 99,- inkl. m
Denne fadlagrede (foudres de chéne) Vacqueyras rgdvin med

den traditionelle druesammensaetning for kommunen - 60%
Grenache, 30% Syrah, 10% Mourvedre - har en smuk mark
kirsebezerrgd farve og en vidunderlig duft af skovbund, krydderi og
peber. Med den megen frugt og en tilbagetrukket syrlighed
udvikles smagen i munden mod det magtfulde, men fgjelige.
Vinen har en god struktur, med en tannin, som fastholder en lang
smag. Fremhzevet i Guide Hachette som "stjernevin”. Bedste kab
til prisen i www.vinforum.dk’s julevinssmagning 2004. Velegnet til
kraftige retter, f.eks. svinekads-, oksek@ds- og vildtretter. Kan
gemmes i 10 &r.

Vacqueyras 2005 Bag-in-Box 5 liter
Samme vin som ovenstédende Kr. 399,- inkl. moms

Vacqueyras Vielles Vignes
2004: Kr. 119,- i nkl. moms
2005: Kr. 129,- i nkl. moms
Dom. Le Couroulu's prestigevin. Grenachedruerne (60%) er
hestet fra 60 arige vinstokke og syrahdruerne (40%) fra over 40-
arige vinstokke. Kun 28 hl/ha. Vinen lagres pa treefade (foudres)
omkring 2 &r, inden den frigives. Den har en smuk granatrad klar
farve med violet spil og fine gardiner pa glasset. Duft af kakao,
Besgg vor web-butik p& adressen www.cepages.dk
eller vort vinlager p& Bregneradvej 132B i Birkergd

morbaer og lakrids med en efterfglgende rund og frisk smag af
lakrids og krydderier, kombineret med en behagelig vegetabilsk
tannin. Fremhaevet i Guide Hachette som "stjernevin". Bedste
Vacqueyras i www.Vinforum.dk

Gigondas:

Domaine des Espiers
Philippe Cartoux pa

Domaine des Espiers
producerer nogle af de
eleganteste og mest
charmerende frugt-

bomber i Gigondas. Par-

ker er begejstret og giver

hele 91 points for top-

cuvéen Cuvée des

Blaches, som bestemt

ogsa er en normsazetter i
appellationen. 1997 &rgangen gav Parker sdledes 97-100 point.
Philippes Cotes du Rhone er noget af det mest elegante og
forfarende, vi har smagt i Rhone appelationen, og de to
Gigondas-cuvéer er allerede referencevine, selv om Philippe
stadig er en ung mand. Cuvée Tradition er farst og fremmest
elegant, mens "des Blanches" er kraftig sag: "Hedonistic full-
bodied modern style", som Parker skriver. Kan konkurrere med
de bedste Chateauneuf'er.

Cobtes du Rhéne 2005 Kr. 59,- inkl. moms
En meget elegant bouquetrig Cotes du Rhone. Superb til prisen.
Jordbeer, karamel, peber og lidt lakrids. 70% Grenache, 20%
Mourvedre, 10% Syrah. Argang 2002 anbefalet i Bo Bedre’s
decembernummer 2004.

Gigondas 2006/2008 Kr. 124,- inkl. moms
www.vinforum.dk skrev: "Dyb rgdviolet farve. Intens duft af friske
rgde beer - meget frugtrig i naesen, men ogsa lidt vanille traeder
frem. Mellemfyldig vin. Her er det frugten, der dominerer. Det
giver en let krydret, ligefrem smag, der er paen lang. Dejlig
Gigondas." 70% Grenache, 30% Syrah. La Vigneronne skrev:
“Dense wine. Ripe, soft and complex, with fine tannins and good
intensity. Very good.”

Ny stjerne

Gigondas Cuvée des Blaches 2003:

Kr. 189,- inkl. moms
Fadlagret. Fantastisk
parfumeret snus af sgd
brombeerliker med
kamfer, tjeere og lakrids.
Stor krop med masser af
karakter — til det
fornemste kagkken.
Kirsch, blomme, sorte
kirsebzer og varm
harmonisk sgdme. En af
Gigondas-omrédets
absolutte enere — ifglge ikke bare Parker, men ogsa de lokale.
Kan tilfredsstille de mest kreesne ganer og kan med lethed
konkurrere med de st@rste Chateauneuf-vine. 65% Grenache,
35% Syrah.La Vigneronne: “Super wine. Lovely, open, herby,
smoky nose. Good concentration. Dense and forward, this is a
lovely, savoury wine with firm tannins and a touch of new oak.
Excellent.”

TIf.: 4017 19 45
E-mail: ttt@zetnet.dk
15



Radvine, Syd-Rhone (Grenache mm)

A _ _ . Kultkase 2007 : Kr. 1394,- i nkl. moms
Chate_aune_Uf du Pape' . 1 flaske Grenaches de Pierre 2007 (100 point)
Domaine Giraud “Neuf”, ndr det er bedst 5 flasker Tradition 2007.

Dom. Pierre Giraud er et Meget lille lager!
familieforetagende, som
ejer noget af det bedste
jord i Chateauneuf-du-
Pape, teet ved Rayas og pa
La Crau. Vinstokkene gror i
de for omradet s& bergmte
"galets" — rullesten.
Vinstokkene (80% Gre-
nache, 18% Syrah og 2%
Mourvedre) har en uhgrt
gennemsnitsalder pa 70 ér,
og adskillige er over 100 ar.
Hgsten foregar manuelt og
der anvendes delvis lagring
i egetree. Vinene er ufiltre-
rede og klassiske store,
marke, kraftige og aro-
matiske Chéateauneufvine
med megen struktur og
substans. Det fas ikke
bedre. Robert Parker er be-
gejstret og giver kon-
sekvent 90 point eller flere.
Kult- og liebhavervine.

Far og datter

Chéateauneuf-du-Pape
2005/2006 Kr. 199,- inkl. moms

2007 Kr. 209,- inkl. moms
Stor struktur. Aroma af sgde tarrede Provencalske krydderurter,
ristet kad, peber og kirsebeerlikar springer ud af glasset med
denne dybtfarvede rubinrgde vin. Toner af champignon, hindbeer,
rosmarin og oregano. Vinen har excellent tekstur, en stor saftig
mundfuld, lige til at tygge p&, og en krydret lang afslutning med
masser af den karakteristiske Chateauneuf-peber.

Chéateauneuf-du-Pape Les Gallimardes 2005

Kr. 249, - inkl moms
Robert Parker: "Denne sensationelle vin er endnu et bevis pa, at
dette domaine skal tages serigst. En kraftpreestation med et
niveau af kirsebeerlikar, egefad, peber, krydderiskab og lakrids,
s& man taber vejret. Uigennemsigtig teet rubinred farve med en
sgdmefuld smag i fuld udfoldelse. 93 point." Vi kan tilfgje: Meget
mark farve, chokolade, hindbaer, rosmarin, oregano, lavendel,
kanel, sorte beer og vanille fra fadlagring. Hektarudbytte 20 hi/ha,
40% Syrah, rest Grenache og lidt Mourvedre. En fjerdedel af
Syrah'en er lagret pa sméa egetreesfade. Vinen var efter de flestes
opfattelse klar absolut smagningsvinder pa Rhonefestivalen i
Kgbenhavn 2006.

Chateauneuf-du-Pape Grenaches de Pierre

saelges kun sammen med Tradition:
En helt anden vin end Gallimardes. Blad og fyldig vin med en stor
smag. Robert Parker skriver: "En opulent kraftanstrengelse med
stor krop og en dekadent stor mundfuld frugt. Dens sorte
hindbeer- og kirsebaerfrugtelementer kommer fra de gamle
Grenache vinstokke. Tyk saftig vin, som naesten kan tygges.
Drikkes i de naeste 12 &r”. 93-100 point efter &rgang.
Vi kan oplyse: 100% Grenache, lagret i staltank. 16% alkohol.
Over 100 &rige vinstokke.

Kultkasse 2005: Kr. 1369,- ink | moms
1 flaske Grenaches de Pierre 2005

1 flaske Gallimardes 2005

4 flasker Tradition 2005

Kultkasse 2006: Kr. 1319,-i nkl. moms
1 flaske Grenaches de Pierre 2006

5 flasker Tradition 2006 Familien Giraud
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Ragdvine, Languedoc

Languedoc:

Languedoc er et keempe vinomrade, streekkende sig fra
Roussillon i syd til de sydlige Rhéneomrader (Chateuneuf du
Pape, Lirac og Tavel) i nord. Omrédet har et mylder af relativt nye
appellationer, f.eks. Fitou, Corbiéres, Saint-Chinian, Minervois,
Faugeres og Coteaux du Languedoc, og flere ef disse har
underliggende “Climats”. Se kortet senere i dette katalog.
Druesorterne er i dag Grenache, Syrah, Mourvedre, Carignan og
lidt Cinsault, som dog er bedst til rosé.

Men der er i omradet ogsa bemaerkelsesveerdige "Vin de Pays’-
vine, som har denne betegnelse, fordi appellationsreglerne for
druesammensaetningen overskrides, og vi starter med den
allerbedste, den helt uforlignelige "Domaine de la Grange Des
Peéres”, som er peppet op med Cabernet Sauvignon.

Vin de Pays :

Vin de Pays kan dyrkes overalt i de franske vinomrader, hvis
vinbonden gnsker at anvende andre druesammensaetninger end
tilladt i den pageeldende appellation. Det kan der veere saerdeles
god grund til. Ofte viser det sig, at terroir'en er velegnet til
“ulovlige” druesorter, men med Vin de Pays er der frit slag.
Kvaliteten af Vin de Pays kan svinge fra elendig til storsl&et — den
falgende vin er et eksempel pa det sidste:

Domaine de la Grange des Péres:

Domaine de la Grange des Peéres

Vin de Pays de I'Herault
2006: Kr. 390,- inkl. moms
Den helt ultimative topvin i
Languedoc, fra den lille by
Aniane i Coteau du Lan-
guedoc. Men altsa “kun” en
Vin de Pays pa grund af
Cabernetindholdet. Nabo til
det bergmte Daumas Gas-
sac, men lavet pa 40%
Syrah, 40% Mourvedre og
20% Cabernet.
En kultvin i den absolutte verdens-topklasse. Krydret frugtsnus
og en vin med massiv kraft og frugt i smagen og en over-
veeldende kompleksitet. Manuel hgst, manuel sortering af dru-
erne,100% afstilkning, lang maceration, 100% ny eg i 20 mane-
der. Og mindre udbytte end 20 hl pr. ha. 5 stjerner hos Parker
og top-klassifikationen "outstanding"

Faugeres:

Faugeres appellationen har den bedste skiferjordbund i hele det
store Languedoc omrade, og derfor er Faugeéres en af de absolut
bedste appellationer i Languedoc.

Omradet ligger pa skraningerne op til Massif Centrale og det
giver idelt soleksponerede marker.

Vinhuset Les Cépages var pioner med import af vine fra
Faugeres, men i dag vil ingen vinhandel med respekt for sig selv
undlade at fgre Faugeresvin.

Besgg vor web-butik p& adressen www.cepages.dk
eller vort vinlager p& Bregneradvej 132B i Birkergd

Faugéres i topklasse

Chéteau Haut Fabregues

Vi synes, at familien Saur pa Chéateau
Haut Fabrégues i Faugéres leverer nogle
af de mest spaendende vinkgb i
Faugeéres. Pa trods af den meget hgje
kvalitet er priserne beskedne. Det er
klassiske velafbalancerede tarre
Faugeéresvine, som lagrer eksemplarisk.
Vinene er en nydelse nu, men efter 5 ar
folder de sig virkeligt ud. Cuvéerne
Prestige og Gaelle er fadlagret 12
méneder pa egetree. Alle vinene laves
med ekstremt lavt hektarudbytte.

Cuvée Tradition Rouge 2007

Kr 54,- inkl. moms
En klassisk middelhavsvin med masser af
frugt og smag af sorte beer, og med en
charmerende mineralsk eftersmag. En
rigtig "husets vin" til en overkommelig
pris. P& Chateau Haut Fabrégues
anbefaler man den til baf eller til ristet
gedeost pa landbrad. 30% Grenache,
20% Cinsault, 20% Syrah, 30% Carignan.
35 hl/ha.

Cuvée Selection 2006

Kr 69,- inkl. moms
Gamle vinstokke (Vielle Vignes). Ufiltreret. Lagret i staltank.
Meget fyldig og flot vin med smag af krydderi og lakrids. Vinens
kraftige personlighed gar den velegnet til retter med kraftig sauce
eller til vildtretter. Et rigtigt flot glas vin til en uhgrt lav pris. 40%
Grenache, 30% Syrah, 30% Mourvedre. 27 hl/ha - uhgrt til den
pris! Smagningsvinder uge 5 2003 i www.vinforum.dk: “Mgark
radviolet farve. Intens krydret duft med toner af lakrids, kirsebazer
og vanille. Fyldig og krydret smag, fyldt med frugt og en behage-
lig blgd eftersmag. En meget flot lavet og lidt rustik vin, der giver
meget for pengene”

Cuvée Prestige 2005 Kr 94,- inkl. moms
Denne vin har i tidligere argange opnéaet guldmedaille ved
Challenge Internationale du Vin Blaye-Bourg og Coup de Ceeur i
"Cuisine et Vins de France". En harmonisk fadlagret vin med
aroma af kakao, solbeer, frugt og treefad. Lagrer fantastisk.
Fadlagret 12 maneder p& egetraesfade. Et af vore bedste kab
overhovedet. 20% Grenache, 40% Syrah, 40% Mourvedre.
27hl/ha. www.vinforum.dk skrev: "Dyb rgdviolet, neesten sort
farve. Dejlig intens frugtduft med krydderi, solbaer og vanille.
Flot krydret frugtsmag. Kraftig, men blgd og rund, og tanninen
er flot integreret. Mange nuancer, autentisk og rustik. En dejlig
og flot vin. 88p"

Cuvée Gaelle 2005 Kr. 114,- inkl. moms
Fadlagret 12 maneder pa Allier egetraesfade. Ufiltreret. Meget
ekstraktrig mark vin. Blomster i neesen, smag af kirsebaer og
morbeer, druer, rosiner, meget flot frugt. En elegant vin og et
samlerobjekt for Faugéres entusiaster til en latterlig lav pris. Men
den skal gemmes minimum 5 &r, sé er det en potent
smagningsvinder ved kraevende vinsmagninger - skriver
producenten. Drikkes ellers til "Le grande Cuisine". 80% Syrah,
10% Mourvedre, 10% Grenache. 25 hi/ha'!

TIf.: 4017 19 45
E-mail: ttt@zetnet.dk
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Radvine, Languedoc

Chéteau des Estanilles

Michel Louison, indehaveren af Chateau des Estanilles, er anerkendt af de bedste
vinskribenter for at producere de bedste vine i Faugéres. Som kuriosum anvender Michel
Louison den mest ydmyge etiket p& sin mest bergmte vin "Grande Cuvée", som var vinen,
der dengang, under navnet "Cuvée Syrah”, frem for nogen &bnede verdens gjne for
Faugéres. | dag er Faugéres anerkendt for at veere Languedocs bedste omréde, og
Vinhuset Les Cépages var pionér ved som de farste i Danmark at importere disse
fantastiske vine. Det er vine med masser af frugt og substans og lang eftersmag, til en helt
sindssyg lav pris i forhold til kvaliteten.

Kultvin

Cuvée Tradition Rouge 2002 Kr. 64,- inkl. moms
Charmerende frugtagtig og blomsterduftende r@dvin, med en karakter af mgrke baer og
en anelse menthol. Dejlig som ung, men lagrer fantastisk godt. Ideel til mellemkraftige retter,
f.eks. hakkebgf, samt ost. En favorit blandt mange af vore kunder, bade til konsumering nu
og til henleeggelse. 20% Syrah, 20% Mourvédre, 20% Grenache, 20% Cinsault, 20%
Carignan.

Cuvée Syrah/Grande Cuvée 2001 Kr 164,- inkl. moms
Cuvée Syrah er en superb vin. Vi er ekstremt stolte af at have denne fantastiske vin i vort
sortiment. Lagret pa ny eg i 13 maneder. Stor r@get og pebret, fed, kadelig baerduft og en
rig, kraftig og meget lang smag. “Kun” fire stjerner hos Parker — det burde have veeret fem
velfortjente stjerner. Drik den til peberbgf, vildand, beuf Stroganoff. Denne vin, som frem for
nogen har skabt Faugeres' nye bersmmelse, er ubestridt den vin i Faugéres, alle andre
prever at leve op til - i hele Languedoc. Vaskeaegte kultvin og trendszetter, men der stér ikke
“Cuvée Syrah” pa etiketten, for s& ma man ikke kalde den Appellation Faugéres Controlée. Der er hait til himlen for Michel
Derfor hedder den nu “Grande Cuvée”. Louison, i dette tilfzelde foreviget pa
toppen af “Clos de Fou”, som han har
opkaldt efter sig selv, og tilplantet
med Syrah, selvom marken er
sydvendt.
“S& heenger tingene jo sammen”, som
han siger.
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Radvine, Languedoc

Saint Chinian:

Saint Chinian ligger lige vest for Faugéres og bestar faktisk af tre
omrader, nemlig “Climat’erne” Roquebrun og Berlou i nord og
“resten” mod syd. Jordbunden er skifer mod nord og ler/kalk mod
syd. Som fglge af jordbundens karakter kommer de “kaligste”
vine fra syd, idet den marke skifers varme i nord har det med at
gere Syrahvinene lidt for voldsomme.

Domaine Bordes
Bedste gkologiske produ-
cent i Saint Chinian, ja
maske i hele Languedoc, er
det lille Domaine Bordes,
som ligger mod nord i den
sydlige del af appéllationen
Saint Chinian. Markerne
ligger i et geolo- Emma & Philippe Bordes

gisk greenseomrade, hvor der er tre forskellige slags undergrund,
nemlig hhv. skifer, kalk og sandsten. Det giver helt usaedvanlige
muligheder. Saledes laver zegteparret Bordes en gkologisk rgdvin
(Vin de Pays) pa 30-arige Syrah og 100-arige upodede Carignan
vinstokke, som ikke angribes af vinlusen, fordi de vokser i sand,
som lusen ikke kan leve. Sa ikke nok med at vinene er
spaendende - de er ogsa szerdeles vellavede og sagar ekstremt
billige i forhold til kvaliteten.

Cuvée Raicio, St. Chinian 2006 Kr. 54,- inkl. m.
Et lille vinkup. 1/3 flt de chéne, ufiltreret gkologisk let, men
behagelig dagligvin. 45% Syrah, 25% Grenache, 20% Carignan,
10% Cinsault.

Les Narys, Saint Chinian 2006 Kr. 64,- inkl.m.
Overfladisk betragtet nsesten samme vin som ovenstaende, dog
5% mere Syrah og 5% mindre Grenache, men forskellen er
alligevel stor, for denne vin er lavet af den allerfgrste presning af
druerne, som giver den bedste juice. Resultatet er en elegant og
rund vin til en uhgrt lav pris. Ufiltreret. @kologisk.

La Plage, Vin de Pays 2005 Kr. 114,- inkl.
moms
Denne specielle luksuscuvée er lavet pa 100 &rige upodede
Carignan og 30 arige Syrah vinstokke. 22 maneder pa egefade
(fut de chéne), heraf 1/3 nye fade. Ufiltreret. @kologisk.

@kologisk Saint Chinian

Bordes’ upodede, godt 100-arige Carignan vinstokke

Besgg vor web-butik p& adressen www.cepages.dk
eller vort vinlager p& Bregneradvej 132B i Birkergd

Minervois:

Minervois ligger lige syd for Saint Chinian. Et omrade at holde gje
med - iseer fra de sma producenter. Mange sméabakker i terreenet
giver mulighed for at lave varme og aromatiske vine med krydderi,
aroma og finesse. De lokale opdeler Minervois i otte terrois'er,
men disse fremgar dog ikke af etiketten. Forskellene er dog ofte
mindre end forskellene mellem producenterne. Priserne er endnu
lave — der er fund at gare.

Chateau Pique-Perlou
Veronique og Serge Serris laver dejlige
og distriktstypiske vine fra Minervois og
Corbiéres. Det er oplagte "husets vine",
da de gér rigtigt flot til sdvel det
traditionelle danske kakken som det
franske hverdagskakken. Ejendommen
pa 30 haligger i den lille by Roubia.
Hgsten foretages manuelt og i de kalige
stunder meget tidligt om morgenen.

Chéateau Pique-Perlou,

Minervois 2005, kr 59,-
Krydret vin med fin kompleksitet. Nuan-
cer af lakrids og ribs. Rullestenene pa
den sydvendte mark giver — ligesom i
Chateauneuf-du-Pape - vinen karakter
og fylde. Carignan-druerne geerer med
"maceration carbonique" som i
Beaujolais, dvs med hele druer og
under tryk. Der anvendes lang ud-
blgdning for at udtraekke s& meget farve
og smag som muligt. 30% gamle
Carignan vinstokke, 30% Grenache,
40% Mourvedre. Lagret i egetree.

Corbieres:

Et stort og varieret omréde, med masser af vild og barsk natur.
Mange dyrkere anvender nu Grenache, Syrah og Mourvedre og
en forlaenget maceration, som medfgrer stofrige og merktfarvede
vine med stor fylde. Herved bliver vinene lagringsholdbare og far
en krydret duft af vilde urter, dyrevildt og underskov, som treeder
mere frem med alderen.

Domaine Fairjal
Ogsé denne vin laves af familien Serris, se ovenfor.

Domaine Fairjal Corbieres 2005  Kr. 54,-
Rund, fyldig og kraftig r@dvin. Snus af syltet frugt og peber. Lang
smag i munden med ganske afdeempet tannin. Manuel hgst. Lille
hektarudbytte (under 35 hl/ha). Gruset overflade pa den
sydvestvendte mark holder p& varmen om natten og skaber
fyldighed. 50% Grenache, 50% Mourvedre.

TIf.: 4017 19 45
E-mail: ttt@zetnet.dk
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Cahors (Malbec) og Bordeaux (Cabernet,Merlot)

Cahors

| Cahors laves sort vin pa Malbec-druen, lokalt kaldet Auxerrois
eller Cot. Omradet var neesten sygnet hen i umodernitetens
glemsel i 1960’erne, men har f&et en fantastisk renaessance —
men man skal se sig for, for der er mange unge vinstokke pa
grund af massive tilplantninger i nyere tid. Men topproducenterne
laver helt fantastiske vine, som kan erhverves til utroligt lave pri-
ser. Vinhuset Les Cépages importerer fra to superproducenter i
ren kult-klasse. Rigtig Cahors vine er store sorte vine, bestemte i
deres udtryk, og de bgr ledsages af intense retter som and, vildt,
svampe, gas med kraftige kadfontsaucer. De skal luftes ved
dekantering.

Chét. Les Croisille
Cécile og Bernard Craisille
laver de mest forrygende
Cahorsvine pa deres hgijt
beliggende marker pa det
sakaldte “plateau”. De laver i
alt 4 rade cuvéer. Vi har
hjemtaget topcuvéerne
"Noble Cuvée” og "Divin”.

Chéateau Les Croisille Noble Cuvée,
2005: Kr. 84,- inkl. moms
Husets “normale topcuvée” er pa en gang en traditionel Cahors,
men alligevel moderne i sit udtryk med sin kompleksitet og store
marke frugt med lakrids. Fadlagret i 12 maneder. Klassevin til ren
raverkgbspris.

Divin Croisille, 2005 Kr. 199,- inkl. moms
Lille hektarudbytte (12 hl/ha), voldsom gren hgst , manuel hgst a
2 gange og 18 maneder pa ny fade er hemmeligheden for den
feenomenale “Divin” . En kultvin, som familien er stolt af at levere
til kronprinsen ved seerlige lejligheder ud over det seedvanlige i de
kongelige cirkler. Sort teet vin med massiv moden solbaerfrugt
ikleedt en fornem tannin. Den ultimative kultvin i Cahors, som alle
producenter i omradet drgmmer om at overgd. Valgt som Cahors
bedste vin i december 2006 i “Feuilles de Vigne”, distriktets
fgrende vintidsskrift. Dekanteres et par timer f@r servering - om
mange ar.

Domaine Clos D’'un Jour
Dette nye superdomaine i mildt sagt
primitive omgivelser drives
gkologisk pa den bedste sakaldte
“tredje terrasse” af det idealistiske
unge aegtepar Veronique og Sté-
phane Azémar. Enhver form for
kemi er bandlyst her, og resultatet
er overveeldende.

Clos D'Un Jour 2004: Kr. 79,-
Husets “lille vin” slar alle de andres prestigecuvéer. Teet mark
krydret solbaerfrugt som fglge af ekstremt lavt hektarudbytte. Flot
duft af solbeer, viol og paprika. Her spildes ikke tid pa at lave
tynde vine. Dekanteres. UDSOLGT.

Un Jour 2002: Kr. 134 ,-
2005: Kr. 134,-
Topvinen er maske det nye artusindes hidtil stgrste sensation i
Cahors. Smagningsvinder ved utallige lejligheder de senere ér,
for domainet er jo ungt. 2002 og 2005 er “mega’-argange i
Cahors. Koncentreret som tar solbaerliker med ristede krydderier
og peber.
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Bordeaux

Hos den dejlige familie Herter-Marmet kan man handle direkte
uden negocianter som mellemmaend — hvilket er et seersyn i
Bordeaux. Og nér sa tilmed prisen og kvaliteten er i orden, s er
der vel ikke noget at beteenke sig pa. Vi héber oprigtigt, at disse
fremragende vine vil sla an i Danmark, for Charlotte og Thomas
fortjener det. Det er rigtig velsmagende Bordeaux-vin i topklasse
—med “Coup de Ceur” i Guide Hachette.

Premiéres Cotes de Blaye:

Chét. Segonzac
Chéateau Segonzac har
efter at Charlotte og
Thomas Herter-Marmet
overtog ansvaret i ar
2000 hgstet talrige
haedersbevisninger for
deres vine, herunder en
Coup de Ceur samt
talrige stjerner for alle
deres vine i Guide Ha-
chette. Desuden er an-
melderne begejstrede;
séledes skriver Vinavi-
sen, at det er vidunderligt
endelig at fa en Bor-
deaux, som smager rig-
tigt af Bordeaux. Vinstok-
kene er 25-50 ar gamle,
og man rader over 60%
Merlot, 20% Cabernet
Sauvignon, 10% Malbec
og 10% Cabernet Franc

Chéateau Segonzac, Prémiéres Cotes de Blaye

2006 Kr. 69,- inkl. moms
Traditionel Bordeaux. Masser af karakter i smag og duft. Et fund
til prisen. Krydret duft af peber og frugt med et snif af chokolade
og leeder. Blgd afrundet smag med perfekt afrundede tanniner.
60% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon, 20% Malbec. All round
vin til kadretter og ost.

Chéateau Segonzac, Prémiéres Cotes de Blaye,
Vielles Vignes, Cru Bourgeois
2005 Kr. 94,- inkl. moms
2006 Kr. 89,- inkl. moms
Klassisk Bordeaux. Cru Bourgeois. Masser af vidunderlig
karakter i smag og duft. Gamle vinstokke. Duft af moden rgd
frugt med vilde beer, cacao og vanille. Harmonisk afbalanceret vin
med afrundet og velstruktureret tannin. Lang smag.
Farstepraemie for andet &r i treek ved Blaye "Cru Bourgeois”
smagning i 2004. 2 stjerner i Guide Hachette. 60% Merlot, 30%
Cabernet Sauvignon, 10% Malbec. 40 - 50 ar gamle vinstokke,
1/3 nye egefade i 12 maneder.

Chéateau Segonzac Heritage,

2005 Kr. 129,- inkl. moms
Chéateau Segonzacs prestigevin. | klasse med Cru Bourgeois
Superieur. Meget moden frugtduft, efterfulgt af blad egetraesduft.
Smagen begynder meget afrundet, hvorefter frugten treeder
voldsomt frem med nuancer af vanille og kaffe. Flot tannin og en
yderst behagelig afslutning. Guldmedaille pa ikke faerre end 4
store vinmesser. 80% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon, 10%
Malbec.

Hvis intet andet er anfart, er priser inkl. moms



Radvine — Italien

Italien:

Kvaliteten af italienske vine er de senere ar steget dramatisk, og
vinene star ikke laengere i skyggen af de franske, hverken hvad
angar kvalitet eller mangfoldighed.

Montepulciano:

I Montepulciano, lige @st for Montalcino, laves en vintype pa
Sangiovese ligesom Brunello, men dog en anden klon af druen.
Vinene, "Vino Nobile di Montepulciano” er som oftest mere
strukturerede end Brunello di Montalcino, og lever derfor normalt
ogsa lidt leengere. Kvaliteten er séledes omtrent p& hgjde med
Brunello, men prisen er betydeligt lavere.

La Casella

La Casella ligger i
distriktet Ciarliana,
som er et af de
bedste i Montepul-
ciano, Toscana. Her
dyrkes vinene fuldt
gkologisk, og resul-
tatet er nogle af de
bedste vine i Mon-
tepulciano. Vinene
har da ogséa opnaet
talrige internationale
priser. 2004 er en
enestaende super-
argang.

@kologiske supervine

Rosso di Montepulciano 2007 Kr. 84,- inkl. m.
Samme type vin som Vino Nobile, men lagret knap sa leenge og
derfor meget billigere. @kologisk, med certifikat. Superérgang.

Vino Nobile di Montepulciano

2004: Kr. 129,- inkl. moms
Klassisk Vino Nobile af hgjeste kvalitet. Druerne er 90%
Sangiovese, 9% Mamolo og en smule Canaiolo, Colonilo
Trebbiano, Malvasia og Grechedto. Efter en lang geering lagres
vinen mindst 2 ar i tander og 6 maneder pa flaske. En delikat og
holdbar vin med god duft og smag af violer og skovens frugter.
Tar og elegant. @kologisk , med certifikat. Superdrgang. Uhgart
kvalitet til prisen.

Vino Nobile di Montepulciano Riserva

2003: Kr. 149,- inkl. moms
Lavet af druerne fra de bedste vinstokke. Sangiovese og et par
procent Canaiolo og Mammolo. Efter en lang gaering lagres vinen
i egetreestgnder endnu leengere end "Nobile", og derefter i flaske
i et &r, fgr de frigives. Granatrgd farve med violet skeer, og en
bred og vedholdende aroma. Il Mio Vino, estimeret italiensk
vinblad, udnaevner denne vin til bedste kab til prisen og
naestbedste Nobile Riserva overhovedet i &rgang 1999. Og sé er
den endda dyrere i Montepulciano end hos Les Cépages.
Il Mio Vino skriver "with its price  20.20 (over 150,- i Italien) it
deserve the first prize for the ratio Quality/Price." @kologisk
supervin.

Piemonte (Barolo & Barbaresco)

- har vi desveerre ikke, men prav at se Nebbiolo-vinen
fra L.A.Cetto p& side 23. Den kan ved blindsmagning
ikke skelnes fra en Barolo, men koster kun under det
halve!

Besgg vor web-butik p& adressen www.cepages.dk
eller vort vinlager p& Bregneradvej 132B i Birkergd

(Sangiovese)

Montalcino:

Noget af det bedste italienske vin f&r man fra Toscana, og i
Toscana er den bedste kommune ubetinget Montalcino. Indtil
midt i 1970'erne var vin fra Montalcino s& godt som ukendt uden
for Italien. Nu er det formentligt kvalitetsby nummer 1. Der
produceres bl.a. Rosso di Montalcino og Brunello di Montalcino.
Sidstneevnte lagres mindst to &r og maksimum fire &r pa
egetraesfade ("botti”), men frigives ferst efter 4 ar. "Brunello” er
navnet pa den klon af druesorten Sangiovese, som anvendes i
Montalcino.

Fattoi: Aroma og saft
| Montalcino har vi fundet familien Fattoi efter

varme anbefalinger fra lokalbefolkningen.

Fattois ejendom syd for byen, teet ved Santa

Restituta, har veeret i familiens eje i 30 &r. 7

hektar er plantet med vin. Vinene her er

bergmte for deres krop, farve, aroma og

dybde i duft og smag. Bedriften passes med

uhyre omhu, og hele vingarden — omend med

traditionel landbrugspreeg - oser af orden.

Brunello di Montalcino 2001
Kr. 214,- inkl. moms
Meark hedonistisk frugtbombe fra
verdensbergnt omrade til en uhgrt lav pris.

La Fortuna Blgd frugtbombe
Vinhuset La Fortuna er over 100 & gammelt,
og har altid veeret i familiens eje. | dag laves
vinene af far Gioberto og sgn Angelo Zannoni.
Der produceres omkring 75.000 flasker arligt,
heraf 25 - 30.000 Brunello pa ialt godt og vel
11 hektar. Det er udtryk for beskedent
hektarudbytte for regionen, idet op til 70 hl/ha
er tilladt for Rosso. Vinifikationen foregar pa
det mest moderne temperaturstyrede anleeg,
og lagringen foregar i de traditionelle store
fade, "botti", karakteristiske for omradet. Vi
fandt vingarden efter et tip fra vores Vino
Nobile leverandgr, La Casella. Og hvilket tip?
Smag den og bliv overbevist! La Fortunas
vine har en overdadig duft og er utroligt blade
og harmoniske som fglge af den temperatur-
styrede produktionsproces..Argangene 2004
0g 2006 er de bedste nogensinde. Kun 1997
kan t&le sammenligning - og maske 1945
dengang.

Brunello di Montalcino 2004 Kr. 249,- inkl. m.
En kanonvin til en uhgrt lav pris. Greg St.Clair skriver: "La
Fortuna is layers of dense fruit, sweet ripeness, full of intense
plum and dark cherry aromatics, spicy but not wild, plum and
chocolate flavors that coat the palate. This wine is superb, depth,
concentration that has a fresh fruit character while highlighted
with hints of earth, spice and mineral. Their 2001 scored 91
points from Steve Tanzer's International Wine Cellar and
Gambero Rosso gave them their Top score of 3 Glasses for their
2001 and 2 Red Glasses for their 2003. Super deal!".
Gemmevin.

Rosso di Montalcino2006 Kr. 119,- inkl. moms
Flot, fyldig og stofrig vin med imponerende charmerende snus.
Produceret pa Sangiovese druen, som er karakteristisk for
Toscana. Rosso di Montepulciano er som her ofte fund til prisen,
da de laves som Brunello, blot med kortere lagring - og maske lidt
starre hektarudbytte.

TIf.: 4017 19 45
E-mail: ttt@zetnet.dk
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Rgdvine, Italien

Amarone della Valpolicella:

Vivaldi Rosiner pa flaske
Ved produktion af

Amarone anvendes

en helt speciel

teknik. Druerne

hestes tidligt pa ef-

teraret og leegges pa

matter af plantefibre,

hvor de tarrer til

slutningen af januar.

Farst derefter

gennemfares vini-

fikation med pres-

ning, geering, lang

udblgdning af skallernes farve i mosten etc. Vinen lagres pa
egetreesfade 18 — 24 maneder. Men pas pa: Det er steerke sager.
15%!

Amarone Vivaldi 2006 Kr. 139,- inkl. moms
En kraftig, mark og klassisk Amarone. Mark granatrgd farve.
Krydderier, frugt og varme i snuset. Sadmefuld med en anelse
bitterhed. Ideel vin til kraftigt ked og maske iseer ost.
Druesammensaetning Corvina Veronese 70%, Rondinella 15%
og Corvione 15%. lkke mindre end 88 point i Vinbladet nr. 1 2005
og langt den billigste med det pointtal. Kun meget dyrere
Amaroner fik flere point. Et rigtigt reverkab.

Manedskasser
Fa en kasse
vine leveret

hver maned
Hvorfor ikke fa nogle
nye oplevelser? Lad os
sammensaette jeres
"manedskasse". |
stedet for at kebe
tvivisom vin som im-
pulskgb i supermar-
kedet og tilmed have
besveer med at sleebe
vinen hjem. Fa en-
kasse gode flasker hver maned leveret fragtfrit, passende til
arstiden. Vaelg mellem 6 eller 12 flasker i din ménedskasse.

Slut med besveeret med at slaebe ringe
impulskgbsvin hjem fra
supermarkedet.

6 flaskers manedskasse:

En hvid, 5 rade, alle forskellige, men passende til &rstiden.

12 flaskers manedskasse:

2 forskellige hvide, 5 forskellige rade - 2 flasker af hver rgdvin.

Med vinene falger forslag til retter til hver vin. Manedskasser
leveres fragtfrit i Nordsjeelland, Kgbenhavn og sydpa til og med
Kage og Roskilde. Levering i dette omrade foregar den anden
sgndag i hver maned, far klokken 16.00. Til resten af landet
leveres med fragtmand. Og prisen for manedskassen er altid
billigere end at kabe flaskerne enkeltvis.

6 styks supermanedskasse. Abonnement
Pr. md. Kr. 795,- inkl. moms

12 styks supermanedskasse. Abonnement
Pr.md. Kr. 1590,- inkl. moms
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Blgdhed og muskler
Trevini Primo

Merlot-Primitivo 2008,

Tarantino IGT Kr. 49,-

inkl. moms
Denne vin blevi TV2's morgen-TV 6.
okt. 2004 bedgmt til at burde koste
mellem 130,- og 150,- kr flasken!
Utallige andre smagninger vurderer
samstemmende, at vinen burde koste
over 100 kr flasken.
Vinen kommer fra Puglia — Italiens hael
— i omrédet ved Taranto. Den er lavet af
de to unge nye stjerner Gaetane Carron
og Scipione Giuliani, som ogséa har
lavet “Mezzomondo”. Vinen er
produceret som de fineste kvalitetsvine:
Handhgstet, lagring pa franske og
amerikanske egetraesfade og klaring
med aeggehvider. Druerne 60%
Primitivo og 40% Merlot. Det er en
moderne vin, bled og kraftig pa en
gang, mark i farven med moden og
indsmigrende frugt og stor elegant
fyldighed. Afslutningen er som den rene
flgjl. Et vaskeesegte vinkup.

Apulien:

Apulien er Italiens heel. Her produceres
talrige “DOC”-vine og “IGT"-vine, sddan
nogenlunde Italiens version af fransk-
maendenes hhv. AC og VdP. Tre af de
kendteste IGT'er er Salento, Tarantino
og Puglia.

Mezzomondo

Mezzomondo Negroamaro

Rosso Salento 2008

Kr. 45,- inkl. moms

Bag in boks: 3L: Kr. 139,-
Mezzomondos Negroamaro har faet
helt overstrammende gode anmeldelser
i pressen. Penge og Privatgko-
nomis eksperter vurderer denne vin til 117,- kr flasken. (Feb.
2004). Men den koster altsa kun 45,- kr. hos Les Cépages. Den
internationale presse er overstrsmmende i sin ros og taler om
"Huge value". Denne vin gjorde sine skabere Gaetane Carron og
Scipione Giuliani verdensbergmte. En stor og kraftig vin, som vil
udfordre selv de bedste ganer

Hvis intet andet er anfart, er priser inkl. moms



Radvine, Spanien og Mexico

Spanien

Mas Comtal

Vinfarmen Mas Comtal fra Penedeés er en af Spaniens “rising
stars”. Foregangshus for gkologiske vine og ophav til kultvinene
Mas Comtal Petrea (Merlot og Chardonnay) og rosévinen
“Rosat”. Mas Comtal har veeret ejet af familien Mil& i &rhundreder,
og der har veeret produceret vin her sa laenge kilderne raekker
tilbage. | dag produceres der gkologisk vin med topprofessionelle
gnologers hjeelp for at skabe den hgjest mulige kvalitet. Farmen,
som ligger 20 km fra Middelhavet, er pa 40 hektar og jorden er
kalkholdig lerjord. Der hgstes manuelt ved handkraft. Husets vine
har opnéet utallige haedersbevisninger og preemier for sine vine
ved udstillinger og i vinpressen, og er ofte udnaevnt til "bedste
vine".

Cabernet-Merlot 2004

Kr. 69,- inkl. moms
Klassisk Bordeaux type. 50% Cabernet Sauvignon, 40%
Merlot, 10% Cabernet Franc. Opblgdning (maceration) af
druerne i 10 dage. Lagret 6 maneder i Allier egetreesfade. Flot
dyb farve. Aromatisk koncentreret ristet baerduft med
solbeer. Blommer, r@d frugt, brombeer, solbaer. Velstruktureret og
afbalanceret: Kompleks delikat frugt, lang smag. @kologisk

Bestil vinen hjemmefra

Les Cépages' hiemmeside er en elektronisk og praktisk butik
med indkgbsvogn etc. Du kan fylde vine i indkebsvognen og se
hvad prisen vil snige sig op til, inden du gér til kassen, og sa
maske lzegge nogle af dem dem tilbage igen, hvis det var gaet lidt
for vildt for sig. Du kan shoppe rundt i butikken i dit eget tempo,
leese i kataloget ind imellem, og til sidst forlade butikken eller
maske sende en ordre, som sa kan blive leveret til dig. Alt
sammen foregar imidlertid fra din stol ved din computer - hjemme
eller andetsteds. Leeg derfor "www.cepages.dk" ind som
"foretrukket web-sted" i din browser, s& er det sa let fremover. Er
du ikke til e-handel og hjemmesider, ja s& anvender du blot det
katalog, du sidder med i handen, og ringer pa telefon 40 17 19
45.

Besgg vor web-butik p& adressen www.cepages.dk
eller vort vinlager p& Bregneradvej 132B i Birkergd

Mexico
Baja Californien:

L. A. Cetto
L. A. Cetto er Mexico's ubestridt farende vinhus. Det blev startet i
1926 af den italienske immigrant Angelo Cetto. | dag drives
firmaet af 2. generation Don Louis Cetto og 3. generation Luis
Alberto Cetto. @nolog Camillo Magoni, som kom til virksomheden
fra Italien i 1965, star for vinifikationen, sa der er i hgj grad tale
om italienske redder . Camillo Magoni blev udnzevnt til ARETS
VINBONDE i "Vinbladet" marts 2005. Vi har hjemtaget den
fantastiske "Nebbiolo Private Reserve", lavet pa samme druesort
som vinene fra de italienske Barolo og Barbaresco.
Barolodraeber fra Mexico

Nebbiolo Private Reserve

2003 Kr. 98,-
Denne vin slér simpelthen langt de
fleste italienske Barolo'er og Barba-
resco'er — ogsa dem til dobbelt pris
eller mere. Vinen har ligget pa franske
egetreesfade i 12 - 16 maneder, og
den lagres 2 ar pé flaske, fgr den
frigives. Udnaevnt til femstjernet (af
fem mulige stjerner) "fundvin” i
"Vinbladet". Intens rubinrgd farve
med granatragde strejf, aroma af rgde
frugter, tarrede blommer, viol, roser,
fyrrendle, vanille og fad.
Fyldig moden smag med silkeblad tannin. En meget
velafbalanceret vin, med en lang tar, rund, blad og vedvarende
smag af rade og sorte baer samt vanille. Vinen i drgang 2000 har
faet GULDMEDAILLE ved den fornemme "Concours Mondiale"
(Verdenskonkurrence) i Bruxelles. Et rgverkab!

Petite Siraz 2006 Kr. 59,- inkl. mo ms
6 maneders faglagring og 6 maneders flaskelagring fer
frigivelsen. Dyb rubinrgd farve. Krydret smag med rgde frugter.
Lang eftersmag af modne tanniner og en rund og velafbalanceret
afslutning. Guldmedaillevinder i BT juli 2007.

Zinfandel 2006
Nr 4 i BT's smagning juli 2007.

Kr. 59,- inkl moms

TIf.: 4017 19 45
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Portvin — Gaver — Proptraekker - Vinkagler

Portvin

Baréo de Vilar

Et nyt hus, men med gamle mestre. De tidligere

ejere af Quinta do Noval, familien Van Zeller, har

nu udstaet den 5 ars "karanteene”, der fulgte med
salget af Quinta do Noval, og er i gang igen. Og

med hvilket formidabelt resultat. Deres portvine
seetter simpelthen helt nye standarder - de er
faenomenale. Massiv frugt, masser af ekstrakt og
fuldent harmoni er stilen hos Bar&o de Vilar. Men

med helt tydelig substans til et meget langt liv.

Husets Colheita, LBV og Vintage har allerede vakt
international opmeerksomhed pga. den hgje

kvalitet. Meengderne er meget beskedne, ligesom
huset lodge, som blev overtaget fra Noval i Rua
Candido do Reis i Vila Nova de Gaia, og der

hersker en meget familiser atmosfzere i dette Por-
tugals mindste portvinshus.

Van Zeller anvender kun fodtradte druer til sine LBV er og
Vintage Ports. Vinene er mgrke med kompakt frugt og
velintegreret alkohol.

Colheita 1999 Kr. 114,- inkl. moms
Seerdeles mgark og saftig colheita. Duften er frisk med toner af
marke bgr og krydderi. Smagen er varm og frugtig med solbaer
og chokoladenuancer. Tydeligvis lagret i fade af superkvalitet, da
vinen stadig har ungdommens frugtkoncentrat. Funklende
mahognifarvet med intens duft af brunsviger og puddersukker,
preeget af fuldendt harmoni med afbalanceret sgdme og ristet og
pikant syre. 6 stjerner i Jyllandsposten.

Vintage 1997 Kr. 285,- inkl. moms
Vintage er flaskelagret argangspaortvin. Denne 1997 er er et
brag af en portvin, som hgstede hgjeste score i Portvinsklubben
af 1982 store 1997-smagning. Fodtradte druer og traditionelle
lagares af granit og marmor. Vinen har mark, kompakt frugt og
velintegreret alkohol, mynte med megen sgdme og et godt bid,
der lover rigtig godt for fremtiden.

Nyeste superstjerne

Kopke

Kopke er kendt for deres store tawny ports, men ogsa for en
reekke jeevne vine til supermarkeder. Som vores "daglig-port" har
vi valgt en luksus-tawny i en langt bedre kvalitet. Vi har kabt
restlageret af denne fine port, som Kopke ikke markedsfarer
leengere, og vi har derfor faet den til en helt usaedvanlig god pris.

Kopke Porto Tawny Kr. 69,- inkl. moms
En flot daglig Tawny, fadlagret 7 r, fra en top-leverandgr.
Mahognifarvet med en duft af ristede ngdder og moden frugt,
meget aromatisk i munden med sgdmefuld kraft og god
leengde i eftersmagen. Nydes til alle former for desserter,
harde oste eller som afslutningen pa et godt maltid. Et
overordentligt godt kab til prisen.

@kologisk Whisky

Benromach

Benromach er det mindste destilleri i Speyside med en
arsproduktion pa kun 150.000 liter - eller ca. 20 tgnder om ugen.
Destillationsapparaterne er lavere end normailt, for at opna en
rund, fyldig alkohol.

Benromach Ecologic Kr. 395,- inkl. moms
Benromach Organic er den farste Single Malt W hisky, der er
certificeret 100 % gkologisk af The Soil Association. Speyside
Single Malt. Friske amerikanske egefade bidrager med en meget
rig karakter, robusthed og farve. Destilleriet beskriver selv: Nose:
Sweet, charred oak aromas with fresh fruit notes (bananas and
pineapples). An earthy, toasted aroma also present. Palate:
Sweet, vanilla and toffee flavours. Hints of green apples and
orange peel with a rich resinous note.

24

Gaveemballager

Mod en beskeden merpris leverer vi vinene i gaveaesker eller
gavekasser i tree.

Gaveemballage Pr. styk ekskl.

moms
Gaveeeske til 1 flaske Kr. 8,-
Gaveeaeske til 2 flasker Kr. 10,-
Gaveeaeske til 3 flasker Kr. 12,-
Gaveeaeske til 4 flasker Kr. 16,-
Gaveeaeske til 6 flasker Kr. 20,-
Tree-gavekasse til 2 flasker Kr. 32,-
Tree-gavekasse til 3 flasker Kr. 36,-
Tree-gavekasse til 4 flasker Kr. 40,-
Tree-gavekasse til 6 flasker Kr. 52,-
Tree-gavekasse til 12 flasker Kr. 68,-

Udbringning af gaver
Storkgbenhavn og Nordsjeelland: Kr. 60,- ekskl.
moms pr. adresse.

Gaveeaesker og -kasser med jeres logo

Fa firmaets logo pé eesken eller kassen: Minimumsordre 200 stk.
lige brede* emballager. Feerre leveres mod merpris.

1 farve (ud over emballagens): Kr. 16,- ekskl. moms

Tilleg pr. ekstra farve: Kr. 6,- ekskl. moms

Kliché og opstart: Kr. 400,- ekskl. moms

Leveringstid for logotryk: Ca. 1 maned efter levering af
repromateriale.

*3-stk's kasser og 6 stk's kasser kan fas lige brede. @vrige er
forskellige.

Proptreekker

Vi synes, to-trins tjener-
proptraekkeren er uover-
truffen. Langt den letteste at
anvende, og tilmed uhgrt
billig. Med kapselabner og
lille kniv. Kan let ligge i en
lomme. Langt lettere at an-
vende end andre prop-
treekkere, takket veere den

leddelte totrins-konstruktion. Easy Pull proptraekker

Kr. 49.- inkl. moms

Vinkgler

Leeg dette flaskeomslag i
fryseren, og giv flasken "koldt
omslag", kort fgr den skal
drikkes. Kgler i kraft af den
direkte og fysiske bergring
med flasken vinen ned pa&
rekordtid, men uden at man
risikerer, at vinen fryser til is.
Behagelig at holde pa.

Flaskekgler
Kr. 44.-
inkl. moms

Hvis intet andet er anfart, er priser inkl. moms



Argangene

Argangene:

Falgende betegnelser (points) anvendes: Eks-
traordineer 96-100, Superb 90-95, Excellent 85-89,
God 80-84, Jaevn 70-79, Mindre god 60-69, Ringe.

2009:

Alsace: Seerdeles lovende, Superb, maske
Ekstraordineer.

Bordeaux: Ekstraordinger!

Beaujolais: Tegner ekseptionelt/superb
Nord-Rhdne: Varme vine, hgjt alkholindhold. Meget
koncentrerede og krydrede. Superb/Ekstraordinzer.

2008

Alsace: Superb, Bedre end 2007.

Bourgogne: Meget variabel kvalitet, “Mindre god”/
“God".

Nord-Rhoéne: Elegante vine .

Syd-Rhéne: Mgrke aromatiske og sunde vine med
stor frugt.

Languedoc: Hagli Faugeres gdelagde hgsten lige der.

2007:

Nord-Rhéne: Excellent &rgang, lidt mere struktureret
end 2006.

Languedoc: Kagligt gravejr, ikke optimal modenhed i
druerne.

2006

Bourgogne: Excellent drgang. Hurtigere drikkemodne
end 2005'erne. Elegante og indtagende. Nogle
imponerende. Undgé dog sjuskede producenter, for
sortering af druerne var ngdvendigt pga. at regn kort
far hgsten gav risiko for rad i klaserne.

Beaujolais: Excellent/Superb argang, der af og til
endda overgar de fantastiske 2005'ere.

Nord-Rhoéne: Excellent/Superb. Rund og seerdeles
behagelig.

Syd-Rhone: Superb &rgang, mindst pa hgjde med
2004’erne.

Languedoc: Relativt blgde vine med nogenlunde
holdbarhed.

Toscana/Montalcino/Montepulciano:  En
Ekstraordinzer &rgang, den bedste efter krigen, -
maske (igen) den bedste nogensinde.

2005

Alsace: Alt startede fint med godt vejr. Desvaerre kom
der voldsom regn i starten af oktober, som fortyndede
vinene. God/Excellent.

Bourgogne: En ekstraordinaer argang. Ekstremt
sunde druer. Intens frugt, stor volomen i munden,
elegant tannin. Men de bgr gemmes. Drik de elegante
2006'ere ferst. Ogsa righoldige og meget lovende hvide
vine.

Beaujolais: En Superb/Ekstraordineer flot &rgang.
Kaldes allerede &rhundredets &rgang. Kraftige, livfyldte
vine, teette og fyldige. Cru'erne drikkes nu og i 2010.
Moulin-a-Vent, Morgon og de fleste Chénas kan
gemmes lidt endnu.

Bordeaux: Ekstraordineer.

Languedoc: En ganske flot &rgang, med steerkt
farvede aromatiske rgde vine med stor frugt og korrekt
syrebalance. Grenache, Mourvedre og Carignan
baserede vine er oftest de mest vellykkede.

Besgg vor web-butik p& adressen www.cepages.dk
eller vort vinlager p& Bregneradvej 132B i Birkergd

Gemmepotentialet er dog formentligt mindre end 2004.
Rhone-Nord: En paen argang. Friskhed,
velbalancerede aromatiske og stofrige vine. En god
gemmedargang med lang drikkeperiode.

Nord-Rhdne: Voldsomme, genergse superbe vine.
Rhéne-Syd: Grenache druerne er helt exceptionelt
frugtkoncentrerede med en usaedvanlig god syre, som
fremhaever aroma iseer i rgdvinene og ggr dem
velegnede til henlaeggelse. En meget stor argang.
Spanien: Superb &rgang.

2004

Spanien oplevede en useedvanlig tar sommer og tabte
op til 20% i maengde, men det vil vinde i kvalitet. Varme
og tarke har blandt andet formindsket risikoen for rad
og infektioner i vinmarkerne. Superb &rgang.

Frankrig fik en lidt mindre vinhgst end normalt. Den
relative kglighed om neetterne har fremmet udviklingen
af farve, tanniner og aromaer og vil give harmoniske og
duftende vine, med en del syre.

Alsace: Bedst for Riesling og Pinot Blanc.
Gewurztraminer og Pinot Gris led under regnvejr sidst i
hgstperioden. God/Excellent.

Beaujolais 2004 minder meget om 2002. Ganske godt
og typisk Beaujolais. Middelkoncentration, elegant frugt
med en del frugtsyre. God argang. Drikkes nu.
Bourgogne: En OK (God) argang for redvin uden at
veere prangende. De hvide er bedre: Superb. Rgde kan
have et vegetabilsk (persille, kold aske) preeg, uden at
det dog er kritisk. De bedste vine er letdrikkelige, og
afspejler terroiren fint og nydeligt, f.eks. mineralitet i
Chablis og mark tobak i Cote de Nuits osv.

Bordeaux: Et paent klassisk ar, som blev bedre end
farst forventet, men som naesten er glemt p& grund af
de meget lovende 2005'ere. Og det er synd. Delikate
velafbalancerede vine med dejlig frugt. En god, men
overset argang, som kan anbefales. Excellent.
Rhone-Nord: En "konventionel" argang. Elegant,
frugtig, delikat. Friske vine, som kan gemmes nogle fa
ar, men ikke meget mere. Dejlige nu. God/Excellent.
Rhone-Syd: En argang helt modsat 2003. Delikat og
elegant frugt, let fordgjelige, friske og dejlige vine, som
kun kan anbefales. Superb.

Languedoc: Letfordgjelige og velafbalancerede vine,
med en mindre voldsom alkohol end 2003, hvilket gar,
at de fleste kendere foretreekker 2004 for 2003.
God/Excellent.

Toscana/Montalcino/Montepulciano:  En
Ekstraordineer &rgang, den bedste efter krigen, -
maske den bedste nogensinde pa det tidspunkt...

2003

Et ar praeget af virkelig ekstrem tarke/hedebglge i
Europa og deraf fglgende indtgrrede druer - far de var
helt modne. Derfor en meget lille vinhgst, men med
saerdeles frugtkoncentrerede vine. Ofte flotte vine med
ekstrem frugt, men sjaeldent typiske for deres
appellationer, idet mange vine har et "oversgisk" preaeg,
som i de veerste tilfaelde kan veere "marmeladeagtigt".
Desuden kan druernes manglende modenhed give en
let "gregn" umoden tannin, som naermest smager som
stilke. Det anbefales at vaere pa vagt, hvis markerne
ligger sydvendt eller pd anden méade seerligt varmt. Men
ser man sig for, er der fantastiske fund, og de fleste

TIf.: 4017 19 45
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Argangene

vine er meget flotte, selv om de ikke er "typiske".
Lagringspotentialet er sveert at udtale sig om med
sikkerhed, da "vintype 2003" aldrig har eksisteret far.
Alsace: Blandt de hvide kunne Muscat og
Gewurztraminer bedst klare varmen, men det var Pinot
Noir som havde allerstarst fordel af varmen. God.
Bourgogne: Vin preeget af den voldsomste hedebglge
i mands minde. Rekordhgijt sukkerindhold og rekordlavt
syreindhold i druerne (lees "rosinerne") satte de mange
dyrkerne pa prgve i ukendt land. Vine blev alle
temmeligt atypiske pa grund af varmen, men der er
fantastiske vine imellem. Men man skal smage sig for,
thi der er ogsa katastrofer og naturligvis alle kvaliteter
mellem disse to yderpunkter. De hvide vine er kraftige
og alkoholrige og udviser en afslutning med tyngde.
Bedst i Céte de Nuits. Excellent/Superb.

Beaujolais: Superb vine, men ofte noget atypisk
"Rhéne-agtigt" eller i enkelte tilfeelde endog "oversgisk".
Drikkes nu.

Bordeaux: Cabernet Sauvignon pa leret jord kunne
bedst klare varmen og tagrken, idet lerjorden holder pa
fugten. Formentligt ikke en argang, der skal gemmes
ret mange ar. Excellent.

Rhoéne-Nord: Mere vellykket end i Syd-Rhéne, men af
og til med overdrevet alkohol. Ekstraordinger/Superb.
Rhone-Syd: For nogle vine virkede argangen iszer i
starten som en af de fineste argange i mands minde, i
samme niveau som eller maske endda bedre end de
fantastiske argange 1998, 2000 og 2001. Men mange
vine er modnet forbavsende hurtigt, og stilen er ofte
noget "oversgisk" (marmeladeagtig og alkoholisk) p&
grund af den ekstreme varme. Det gaelder om at veelge
sine producenter med omhu. Excellent/Superb.
Languedoc: Vinene bgr ikke gemmes for leenge, som
falge af deres runde alkohol og hyppige marme-
ladepraeg. Roussillon er dog en undtagelse herfra.

2002

Tommelfingerregel for hele Frankrig: Jo leengere vaek
fra Chateauneuf-du-Pape, jo feerre problemer. Chablis
og Cahors er Ekstraordinaert gode, Chateauneuf-du-
Pape er reedselsfuld.

Alsace: En fremragende argang.

Bourgogne: En Superb &rgang for savel hvide som
rade Bourgogner, der har dbnet sig flot fra udgangen af
2007. Macon og Cote Chalonnaise dog lidt mere
afdeempet kvalitet.

Chablis: En Superb/Ekstraordinaer-argang.

Beaujolais: Excellent. Skal drikkes nu.

Rhone Nord: En Jaevn &rgang, men dog bedre end
Rhone-Syd. Bedst pa vestsiden af floden. Men drik
dem nu.

Rhoéne Syd: Megen regn. | bedste fald en hurtigt
udviklet &rgang til hurtig konsumering, mens vi venter
pa de store 1998'ere, 1999'ere, 2000'ere og 2001'ere. |
veerste fald "ikke ret godt". Geografisk var Chateauneuf
veerst. Men argangen kan alligevel vaere et godt kab,
iseer hvis producenten har nedklassificeret sine druer til
vine med underliggende appellationsbetegnelse, hvilket
slet ikke er ualmindeligt. | Vacqueyras og Rasteau slap
man imidlertid nadigt fra regnskyllene, og her er der
lavet bedre vine end i de gvrige kommuner. Men drik
op nu. Generelt: Ringe/Mindre God.

Faugeres: God/Excellent, men absolut bedst for de
huse, der turde vente til regnen stoppede. Chateau
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Corbiéres: Her blev faktisk lavet fremragende vin hos
nogle.

Cahors: Maske bedste nogensinde. En perfekt argang.
Ekstraordineer.

Bordeaux: Et rigtigt godt ar. Bedst pa venstre bred
(Medoc). Middel gemmepotentiale. Excellent.

Italien: Meget forskellige meldinger fra forskellige
egne. Nogle steder regn og hagl. Generelt et
problematisk &r. Veerst nordpa.

2001

Alsace: En Superb argang.

Bordeaux: Excellent argang, Pomerol Superb. Mere
garvesyre end 2000.

Bourgogne, Cote D'Or:  Strukturerede vine, Excellent i
Cote de Nuits, Jeevn i Cote de Beaune. Knap sé gode
for nogle af de hvide, men Céte D'Or's hvide vine er
fine og strukturerede, Excellente. Igen et ar, der skiller
de dygtige producenter ud fra de lemfeeldige.
Kvalitetsforskellene er markante.

Chablis: Ansteendige vine, meget "flintede" og
"Chabli'ske", siger nogle, mens andre (Louis Michel)
siger "fgjelige” og fuld af frugt og "confit". Der er meget
stor kvalitetsforskelle mellem forskellige producenter.
Beaujolais: Ikke sa godt som de omkringliggende
argange. Jeevne vine. Drik op.

Rhone: Ekstraordineer god &rgang i syd, iseer
Chateauneuf-du-Pape. Fjerde super-argang i treek i
Rhone, hvilket er helt usesedvanligt. Ligner 1998 i syd,
dvs gemmevine. Men dog mere "kglig" frugt end i 1998
0g 2000. Og helt underligt var der i denne &rgang
mindre forskel pa vine fra unge og gamle vinstokke end
normalt. Og sa er hvidvinene mere spregde end normalt,
hvilket er et rigtigt godt tegn i dette omréde. | nord-
Rhéne er de rgde knap sa fanatastiske som i syd, men
bedre end i 2000. Her er vinene Excellente.

Languedoc : Modne sunde druer. Syrah kan dog have
haft problemer med tarken. Superb i Faugeres.
Toscana/Montalcino/Montepulciano:  En Superb
argang.

2000

Alsace : En Superb &rgang.

Bordeaux: Ekstraordinzer argang.

Bourgogne, Cote D'Or:  Meget forskellige: Problemer
med regn (ikke mindst under hgsten) og skiftevis koldt
og varmt klima skabte rad i druerne og vanskeliggjorde
fuld modning. Men nogle producenter lavede alligevel
fremragende vin, nemlig de hardtarbejdende, der holdt
udbytterne nede og sorterede druerne. Argangen
svinger mellem God og Excellent.

Hvide Bourgogner, herunder iseser Chablis er Superb.
Beaujolais: En Superb argang. Drik op.

Rhone: En Ekstraordinzer argang i syd. Fede
koncentrerede frugtholdige vine, iseer i syd, hvor den
ligner 1999. Og Vacqueyras og Gigondas og
Chateauneuf-du-Pape fremhaeves som seerligt gode. |
Nord (Iseer Hermitage og Cote Rotie, hvorimod Cornas
er bedre) har mange producenter overproduceret med
halvtynde rgdvine som resultat. God/Ekstraordinzer.
Men hvidvinene er gode i bade nord og syd.
Languedoc: Superb/Ekstraordineer. Bedre end 1999.
Toscana/Montalcino/Montepulciano:  En Excellent
argang, naesten lige s& god som 1999.

Hvis intet andet er anfart, er priser inkl. moms



Kontakt

Sadan finder du os:

Besgag vort lager-
salg:

Vi bor
Bregnergdvej 132B
Birkerad,

1,5 km fra Birkerad
Station,

2 km fra Hovelte
Kaserne,

og vi har abent
onsdag, fredag og
sgndag klokken
16.30 — 18.00.

Lagersalg:

Vinhuset Les Cépages, Bregnergdvej 132 B, Birkergd. Abent onsdag, fredag og sgndag klokken 16.30 — 18.00

Postadresse:

Vinhuset Les Cépages, Fuglevaenget 55, 3520 Farum

Telefon: (+45) 40 17 19 45
Fax: (+45) 44 95 57 70
Mail: thn@cepages.dk
Web: www.cepages.dk

Fragtpriser 2009:

Vine kan

afhentes pa vort lager, Bregnergdvej 132B i Birkergd

bringes pa din adresse pa naermere aftalt tidspunkt mod fglgende fragtpris:

Fragtpriser (pr. adresse, ekskl. moms) for fragt ti

| fglgende destination:

Birkerad Roskilde,
Lev.adresse: eller Storkgbenhavn, Resten af Danmark
Adressetype: Farum Nordsjeelland
Privatadresse Kr. 0,- (min. 6 flasker) Kr. 60,- ekskl. moms Kr. 150,- ekskl. moms

Firmaadresse

Kr. 0,- (min. 6 flasker)

Kr. 60,- ekskl. moms

Kr. 100,- ekskl. moms

Udbringning af vin i gaveaeske

Kr. 60,- ekskl. moms

Kr. 60,- ekskl. moms

Fragten foregar uden braekagerisiko for kunden.

Besgg vor vinbutik pa adressen www.cepages.dk
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