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Agerhgne X X
Agerhgne med aebler X
And m. radkal og brunede kartofler X X X X X X X
And, farseret X X X
And, Peking X
And, stegt X
Coq au Vin (samme vintype i ret og
. X X X X
pa bord)
Due X X
Gas, se ogsa "And" X
Fasan X X
Fasan med aebler X
Foie Gras X
Kalkun, kold X
Kalkun, stegt X X X
Kylling X X
Kylling i karry X Hvid
Perlehgne X X
Vagtler X X
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